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удалением молекулярной воды из сырьевых компонентов, дегидратацией двуводного гипса до полу-
гидрата, разложением глинистых минералов, образованием и полиморфными превращениями ангидрита. 

Электронно-микроскопические снимки оптимального состава ангоба, выполненные на электрон-
ном сканирующем микроскопе JEOL JSM-5610 LV, подтвердили формирование кристаллической 
структуры, характеризующейся объемными кристаллическими образованиями с четкой огранкой, 
близкими к классическому габитусу ангидрита, и представленной кристаллами размером 15–20 мкм. 

Проведенные испытания в заводских условиях ОАО «Керамин» показали возможность использо-
вания синтезированных покрытий в условиях промышленного производства. При этом обеспечивает-
ся высокое качество покрытия, в составе которого преобладает утилизируемый отход – отработанные 
гипсовые формы, используемые при стендовом литье санитарных керамических изделий, вводимый в 
количестве 66–74 мас. %. 
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Разработана иллюстрированная карта дефектов свежих яблок с целью совершенствования приемки и 

оценки качества товара в розничной торговле. Основным документом контроля качества фруктов являются 
технические нормативные правовые акты (ТНПА), которые характеризуют качественные признаки в пределах 
товарного сорта, устанавливают правила сортировки и приемки, упаковки, транспортирования, хранения и 
методы определения качества. В ТНПА описаны допустимые и недопустимые отклонения по качеству свежих 
фруктов, которые вызваны особенностями товара, реакцией товара на изменение внешних условий, что 
значительно влияет на изменение качества в процессе товародвижения. Основной проблемой при оценке 
качества свежих фруктов является выявление допустимых и недопустимых дефектов, а также идентификация 
дефектов. Иллюстрированная карты дефектов представляет собой каталог с фотографиями и пояснениями по 
товарным сортам и может быть использована как дополнение к ТНПА для идентификации товарного сорта при 
сборе, сортировке, приемке и реализации свежих фруктов. 
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Цель исследований заключается в визуализации дефектов свежих фруктов и представление ре-

зультатов в виде карты дефектов, а также классификация дефектов на допустимые дефекты в преде-
лах товарного сорта и недопустимые дефекты. База данных дефектов формировалась на основании 
практического опыта и представлена в виде каталога с иллюстрациями и пояснениями, опираясь на 
терминологию нормативной документации. Это позволяет обнаружить и идентифицировать дефекты 
при оценке качества свежих яблок. 

Физиологические дефекты связаны с нарушением внутреннего обмена в плодах, они могут быть 
вызваны неблагоприятными погодно-климатическими условиями вегетационного периода, несвое-
временностью съема плодов с растений и несоблюдением условий хранения [1 с. 36]. Во многих слу-
чаях именно несоблюдение условий хранения становится причиной массового развития болезней. 
Так, при высоких положительных температурах развиваются грибковые заболевания, особенно плес-
невидные гнили. Вместе с тем высокие температуры ускоряют увядание плодов и, ослабляя их есте-
ственные защитные свойства, делают плоды более восприимчивыми к гнилостным микроорганиз-
мам [2, с. 147]. 

При оценке потенциальных рисков порчи свежих яблок в розничной торговле исследован меха-
низм возникновения порчи и проанализировано влияние параметров хранения на проявление дефек-
тов и изменение качества при реализации свежих яблок. Исследовано влияние параметров хранения 
на проявление дефектов и изменение качества при хранении свежих яблок в течение девяти суток и 
выявлены следующие дефекты: увядание, нажимы с потемнением мякоти, слабое побурение мякоти, 
микробиологическая порча в местах с механическими повреждениями. Проанализированы и система-
тизированы допустимые и недопустимые дефекты свежих яблок, проанализировано влияние пара-
метров хранения на проявление дефектов и изменения качества при хранении и реализации свежих 
яблок. 

Соблюдение требований ТНПА и научно-обоснованное установление цен на свежие яблоки будет 
стимулировать увеличение производства свежих яблок высшего и первого сорта, будет способство-
вать улучшению снабжения населения яблоками в зимне-весенний период и снижению потерь при 
хранении, транспортировании и реализации. При реализации свежих яблок необходимо указывать 
информацию о помологическом сорте и товарном сорте, что влияет на выбор потребителей и обеспе-
чивает продовольственную безопасность населения Республики Беларусь. 
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