
место — сеть ресторанов быстрого питания Popeyes Louisiana Kitchen 
Fried Chicken. Более 3,5 тыс. ресторанов по всему миру, 35 ресторанов 
открыто по франшизе в Австралии. Первоначальные инвестиции — 
от 383 тыс. до 3,5 млн дол. США.

Рассмотрим таблицу, в которой представлены три самые выгод
ные франшизы Беларуси.

Франшизы Беларуси

Название
франшизы Профиль Инвестиции

Работа
на

рынке

Открытые 
магазины / точки 

в Беларуси

Срок
окупае
мости

Hobby
Games

Сеть магази
нов настоль
ных игр

От 6500 
до 17 ООО дол.

США

5 лет 9 фирменных 
магазинов 

(6 — в Минске), 
5 из которых 
по франшизе

От 12 
месяцев

«Пон-
пушка»

Сеть пончи
ковых

От 12 500 
до 35 ООО дол.

США

2 года 8 точек 
(4 — в Минске)

5-15
месяцев

«Адрена
лин»

Сеть фитнес- 
клубов

300 дол. США 
за 1 м2 

(от 50 000 дол. 
США)

8 лет 17 фитнес- 
клубов (10 — 

в Минске), 
из них 15 — соб
ственные клубы, 
2 — франшизы

2 года

Просмотрев данную таблицу, можно увидеть, что, несмотря на ко
роткую работу на рынке и небольшое количество открытых франшиз, 
они являются достаточно перспективными с быстрым сроком окупае
мости в большинстве случаев.

Подводя итог, можно смело утверждать, что франчайзинг как вид 
бизнеса достаточно интересен и перспективен в Беларуси. Он может 
развиваться и как отечественная система, и при участии зарубежных 
фирм и предпринимателей.

А. В. Кононович, У. С. Шевчик
БГЭУ (Минск)

Научный руководитель —  О. П. Ефимова-Стадник, канд. экон. наук, доцент

ФРАНЦУЗСКАЯ КУХНЯ 
И МЕХАНИЗМ ЕЕ ПРОДВИЖЕНИЯ В БЕЛАРУСИ

Франция — страна гурмэ, тонких ценителей кулинарии. Француз
ская кухня — это маленькие порции, насыщение которыми достига
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ется за счет добавления соусов (нх во французской кухне более 3000), 
придирчивость к выбору ингредиентов, изящная сервировка, а также 
многообразие вин и сыров. Все это позволяет французской кухне быть 
одной из лучших в мире кулинарии.

Основными французскими блюдами считаются: луковый суп, гра- 
тен из картофеля, жареные каштаны, конфи из утиных ножек, фондю, 
бургундские улитки эскарго, устрицы, паштет фуа-гра, лягушачьи 
лапки.

В Минске, увы, нет французского шефа, но есть рестораны, не
сущие французскую кухню. Изучив многочисленные обзоры на пор
талах Relax н Tripaclvisor, мы поняли: не все то французское, что так 
себя называет.

Нз ресторанов и кафе французской кухни в Минске мы выделили:
1. La Crete D’Or («Золотой гребешок») работаете 2006 г., городское 

кафе в центре Минска, радует гостей классическими французскими 
рецептами.

Нз французских блюд представлены: луковый суп, утиная ножка 
конфи, устрицы, прованские улитки, десерт «Наполеон», парижские 
макаруны, канеле, эклеры. Средний чек: 15—35 бел. руб.

2. Ресторан Cafe de Paris («Кафе де Пари») оформлен в класси
ческом стиле, интерьер лаконичен и сдержан, в меню французская 
кухня соседствует с кухнями других европейских стран. Подают: фуа- 
гра, нисуаз, бургундские улитки, луковый суп, устрицы, запеченные 
морские гребешки, утку конфи с ньокками, крем-брюле, десерт «Напо
леон». Средний чек: 35—65 бел. руб.

Где действительно можно почувствовать дух Франции, так это 
в минских пекарнях. Нх в столице Беларуси все больше, практически 
все они развиваются как сети заведений.

1. Brioche — пекарня, где можно почувствовать настоящий вкус 
французской выпечки и десертов, сервис класса люкс, атмосфера 
французской пекарни в Минске. Питая любовь к французским тра
дициям, здесь не используют заморозку, а производят продукцию 
сами: замесили тесто на ночь и выпекли изделия, чтобы уже утром го
сти могли наслаждаться свежей выпечкой, круассанами, десертами. 
Средний чек: 15—25 бел. руб.

2. «Тьерри» — это не только пекарня, но и кафе во французском 
стиле. Сюда можно прийти на обед, попробовать крем-суп и киш, 
а также посидеть с друзьями за чашкой кофе с десертом. Средний чек: 
10 бел. руб.

Французская кухня уже развита на достаточном уровне в Бела
руси и для еще большего ее продвижения можно создавать тематиче
ские рестораны и кафе с исключительно французской едой, интерье
ром н шеф-поваром. Приглашение французских шеф-поваров — тоже 
отличный вариант продвижения их кухни. Так белорусы смогут по
пробовать новые блюда и почувствовать настоящую Францию, не вы
езжая за границы нашей страны.
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