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	5.1. ВОПРОСЫ К ЗАЧЕТУ
1. Сущность, понятие ресторанного дела (ресторанного бизнеса)
2. Функции ресторанного дела
3. Особенности ресторанного дела
4. Экономические законы, категории, эффекты, индикаторы, используемые в процессе изучения учебной дисциплины «Ресторанное дело»
5. Роль и значение ресторанного бизнеса
6. Основные индикаторы, характеризующие состояние и развитие ресторанного бизнеса
7. Исторический аспект развития ресторанного бизнеса
8. Индустрия гостеприимства: сущность, основные секторы
9. Роль индустрии гостеприимства в экономике страны
10. Основные факторы, влияющие на развитие индустрии гостеприимства
11. Основные индикаторы, характеризующие состояние и развитие индустрии гостеприимства
12. Мировые тенденции развития индустрии гостеприимства
13. Гостиничный бизнес, как важнейший сектор индустрии гостеприимства
14. Современное состояние и перспективы развития гостиничного бизнеса
15. Место и роль ресторанного дела в индустрии гостеприимства
16. Основные проблемы и перспективы развития ресторанного дела в Республике Беларусь
17. Конъюнктурообразующие факторы, влияющие на формирование ресторанного бизнеса
18. Особенности спроса на рынке услуг ресторанного дела
19. Классификация спроса на рынке услуг ресторанного дела
20. Потребительские предпочтения, их сущность
21. Потребительские предпочтения, их классификация на рынке услуг ресторанного дела
22. Факторы влияющие на потребительские предпочтения
23. Сущность понятий товарооборот, продукция
24. Состав товарооборота объекта питания
25. Роль и значение товарооборота, как экономического показателя
26. Факторы влияющие на товарооборот объектов ресторанного дела
27. Экономический анализ товарооборота в объектах ресторанного бизнеса
28. Анализ факторов, влияющих на товарооборот
29. Механизм управления товарооборотом в объектах ресторанного бизнеса
30. Планирование, стимулирование, контроль как составные элементы управления товарооборотом
31. Товарное обеспечение товарооборота
32. Сущность, роль, значение, показатели измерения товарных запасов в объектах ресторанного дела
33. Факторы влияющие на показатели товарного обеспечения
34. Эффективность использования запасов сырья и товаров в объектах ресторанного дела
35. Анализ показателей товарного обеспечения товарооборота
36. Планирование показателей товарного обеспечения товарооборота
37. Механизм управления показателями внутренней среды (доходами, расходами, прибылью)


5.2. ВОПРОСЫ К ЭКЗАМЕНУ
1. Сущность, понятие ресторанного дела (ресторанного бизнеса)
2. Функции ресторанного дела
3. Особенности ресторанного дела
4. Экономические законы, категории, эффекты, индикаторы, используемые в процессе изучения учебной дисциплины «Ресторанное дело»
5. Роль и значение ресторанного бизнеса
6. Основные индикаторы, характеризующие состояние и развитие ресторанного бизнеса
7. Исторический аспект развития ресторанного бизнеса
8. Индустрия гостеприимства: сущность, основные секторы
9. Роль индустрии гостеприимства в экономике страны
10. Основные факторы, влияющие на развитие индустрии гостеприимства
11. Основные индикаторы, характеризующие состояние и развитие индустрии гостеприимства
12. Мировые тенденции развития индустрии гостеприимства
13. Гостиничный бизнес, как важнейший сектор индустрии гостеприимства
14. Современное состояние и перспективы развития гостиничного бизнеса
15. Место и роль ресторанного дела в индустрии гостеприимства
16. Основные проблемы и перспективы развития ресторанного дела в Республике Беларусь
17. Конъюнктурообразующие факторы, влияющие на формирование ресторанного бизнеса
18. Особенности спроса на рынке услуг ресторанного дела
19. Классификация спроса на рынке услуг ресторанного дела
20. Потребительские предпочтения, их сущность
21. Потребительские предпочтения, их классификация на рынке услуг ресторанного дела
22. Факторы влияющие на потребительские предпочтения
23. Сущность понятий товарооборот, продукция
24. Состав товарооборота объекта питания
25. Роль и значение товарооборота, как экономического показателя
26. Факторы влияющие на товарооборот объектов ресторанного дела
27. Экономический анализ товарооборота в объектах ресторанного бизнеса
28. Анализ факторов, влияющих на товарооборот
29. Механизм управления товарооборотом в объектах ресторанного бизнеса
30. Планирование, стимулирование, контроль как составные элементы управления товарооборотом
31. Товарное обеспечение товарооборота
32. Сущность, роль, значение, показатели измерения товарных запасов в объектах ресторанного дела
33. Факторы,  влияющие на показатели товарного обеспечения
34. Эффективность использования запасов сырья и товаров в объектах ресторанного дела
35. Анализ показателей товарного обеспечения товарооборота
36. Планирование показателей товарного обеспечения товарооборота
37. Механизм управления показателями внутренней среды (доходами, расходами, прибылью)

38. Роль и значение службы питания в экономике гостиницы
39. Особенности функционирования объектов питания в гостиннице
40. Основные объекты СП в гостинице
41. Особенности СП в отелях различного типа 
42. Целевые показатели хозяйственной деятельности гостиницы
43. Взаимосвязь выручки отеля и СП гостиницы
44. Формирование доходов внутриотельных ресторанов и службы питания
45. Механизм управления расходами СП и внутриотельных ресторанов
46. Обоснование плановых расчетов показателей хозяйственной деятельности СП и внутриоттельных ресторанов
47. Механизм формирования прибыли СП и внутриотраслевых ресторанов
48. Показатели, характеризующие эффективность деятельности СП и внутриотельных ресторанов
49. Анализ эффективности деятельности СП и внутриотельных ресторанов
50. Факторы, влияющие на эффективность деятельности СП и внутриотельных ресторанов
51. Формирование экономических показателей гостиницы за счет СП и внутриотельных ресторанов
52. Роль и значение СП в повышении эффективности деятельности гостиницы
53. Пути повышения эффективности деятельности СП и внутриотельных ресторанов
54. Понятие ситопии как науки
55. Факторы, влияющие на культуру питания
56. Инструменты культуры питания
57. Общая характеристика славянской кухни
58. Культура питания и национальные кухни Европы
59. мировые тенденции развития движения Slow food
60. Культура питания и национальная кухня Азии и Америки
61. Культура питания и национальная кухня Африки и Австралии
62. Особенности уличной еды в различных странах мира
63. Сущность, понятия, концепция объекта ресторанного бизнеса (КОРБ)
64. Цели и задачи КОРБ
65. Роль КОРБ
66. Основные элементы КОРБ
67. Характеристика основных разделов и элементов КОРБ
68. Виды кухонь и их применение в КОРБ 
69. КОРБ, разработанная белорусскими рестораторами
70. Мировые тенденции в разработке КОРБ
71. Продвижение белорусской кухни в КОРБ
72. Рестораны монопродуктов и одного блюда
73. Молекулярная кухня, история ее развития 
74. Возможности применения молекулярной кухни в ресторанном деле Беларуси
75. Исследование КОРБ на примере зарубежных стран и Беларуси
76. Мировые тенденции развития ресторанного дела в Европе
77. Мировые тенденции развития ресторанного дела в России
78. Мировые тенденции развития ресторанного дела в Америке
79. Мировые тенденции развития ресторанного дела в Азии
80. Сущность, преимущества сетевого ресторанного бизнеса
81. Мировые тенденции развития сетевого ресторанного дела 
82. Исследование экономических индикаторов развития сетевого ресторанного бизнеса
83. Развитие системы франчайзинга в ресторанном бизнесе
84. Перспективы деятельности отечественных субъектов ресторанного бизнеса по приближению к лучшим мировым примерам ресторанного дела
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