
нии кооперации м еж ду бирж ам и разны х стран, интеграции, вплоть до 
полного их  слияния . П ри этом вы деляю тся процессы к а к  верти каль­
ной, так  и горизонтальной интеграции.

Г оризонтальная интеграция бирж евого бизнеса состоит в объедине­
нии схож их по условиям  ф ункционирования и предоставляемы м услу­
гам организаций  и реализуется в форме м ультинациональны х объеди­
нений бирж . В ертикальная интеграция им еет своей целью  диверсиф и­
кацию  доходной базы создаваемой укрупненной организации и состоит 
в объединении организаций , предоставляю щ их полны й круг услуг на 
ры нке (в разрезе бирж евой торговли это объединение трех основных 
технологический стадий: торговля — клиринг — расчеты , вклю чая ис­
полнение обязательств, затрагиваю щ ее наличны й ры нок).

Н а п р ак ти к е  бирж и при ходят к  универсализации  разны м и  спосо­
бами.

Т аким  образом, в условиях глобализации м ож ет вы ж и ть  только 
бирж евой м еханизм , охваты ваю щ ий м аксим ально возмож ную  террито­
рию  и позволяю щ ий в одной системе быстро, эффективно и с м иним аль­
ны м и затратам и торговать различны м и финансовы м и инструментам и. 
Этим обстоятельством в значительной степени обусловлено динамичное 
развитие разнообразны х связей  м еж ду бирж ам и, в числе которы х сле­
дует особо вы делить ф ормирование бирж евы х альянсов, создание кото­
ры х диктуется новы м и технологическим и возм ож ностям и и к о н к у ­
рентной борьбой за  участников ры нков. В условиях глобализации воз­
растает потребность в углублении взаим одействия товарны х бирж  
стран СНГ и координации их работы, что будет способствовать росту 
оборотов, повыш ению  ликвидности  бирж евы х ры нков, а  такж е форм и­
рованию  единого бирж евого пространства.

Г. К. Козлова, ассистент 
БГЭУ (Минск)

РА ЗВ И ТИ Е Н О ВЫ Х  ФОРМ АТОВ В ОБЩ ЕСТВЕННОМ  П И ТА Н И И  
В УСЛОВИЯХ Г Л О Б А Л И ЗА Ц И И

Р азвитие глобализационных процессов в обществе способствует пре­
обладанию  сферы услуг над индустриальны м и секторам и народного хо­
зяйства. Т акие тенденции характерны  и для развития общественного 
питания. Вхож дение Республики Б еларусь в мировую  экономическую  
систему требует постоянного соверш енствования и развития новых 
форм обслуж ивания потребителей.

В современных условиях в мировой п ракти ке сущ ествую т много­
численны е дем ократичны е объекты  п итания. Одним из них  являю тся 
рестораны «free-flow» — «свободное движ ение». К ак  правило, это рес­
тораны сам ообслуж ивания, где л и н и я раздачи располож ена таким  об­
разом , чтобы не создавалось очередей в кассу.

327



В самом общем виде эти типы  ресторанов представляю т собой удач­
ное сочетание быстрого обслуж ивания, ресторана и «ш ведского стола». 
Главная особенность нового форм ата заклю чается в том, что потреби­
тель имеет непосредственный доступ к  товару, а  приготовление пищ и 
осущ ествляется н а глазах  у посетителей. О тличительны ми особеннос­
тям и  ф орм ата free  flow  являю тся следующ ие: 1) организация объекта 
общественного п итания по принципу сам ообслуж ивания, но без исполь­
зован и я  линии  раздачи . Б лю да отпускаю тся в отдельны х зонах  разда­
чи  (их назы ваю т станциям и раздачи, тем атическим и островами или 
центрам и еды); 2) основное количество блюд доготавливается в торго­
вом зале; 3) все блю да готовятся из свеж их продуктов, что составляет 
принципиальное отличие ф орм ата free  flow  от ф орм ата быстрого обслу­
ж и в ан и я , где использую тся полуф абрикаты  вы сокой степени готовнос­
ти; 4) дем ократические цены ; 5) больш ой выбор блюд. К ак  правило, 
в меню ресторана не менее 100— 200 позиций; 6) ую тный интерьер, 
удобная мебель.

Рестораны  форм ата free  flow  — реальная альтернатива повседнев­
ному домаш нему питанию . П редлож ение большого количества наим е­
нований достигается за  счет использования не экзотических, а  доступ­
ны х, привы чны х ингредиентов, что позволяет добиться относительно 
невысокой себестоимости блюд и , к ак  следствие, доступных цен. И с­
пользование современного технологического оборудования и новей­
ш и х рецептур позволяет готовить одни и те ж е продукты  различны м и 
способами.

П роходимость ресторанов форм ата free  flow  очень вы сока. Однако 
неразвитость сети обусловливает недостаточное количество посадоч­
ны х мест. У величить оборачиваемость столиков в ресторане fre e  flow 
с ограниченной площ адью  мож но нескольким и путям и, наприм ер ад­
м и н и страти вн ы м . А дм инистратор  за л а  долж ен  не только  к о орди н и ­
ровать работу линейного персонала, но и обеспечивать наиболее рацио­
нальное использование посадочных мест. К поварам  ресторанов free  
flow  предъявляю тся особые требования. В их обязанности входит не 
только быстрое и качественное приготовление продуктов, но и н агляд­
ное их  представление, а  та к ж е  пом ощ ь п осетителям  ресторан а в вы ­
боре блюд.

Подобные ф орм аты  уж е успеш но ф ункционирую т в России («Граб­
ли») и У краине (ком пания «Таврия-В»). По мнению  специалистов, рес- 
торан-бистро «Лидо», успеш но ф ункционирую щ ий в г. М инске, пред­
ставляет собой модель free  flow  с домаш ней пищ ей. У читы вая вы сокий 
им идж  этой организации , мож но прогнозировать быстрое развитие по­
добных объектов питания.
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