
травы , яблоки, груш и, речная рыба, раки , молоко, творог, сметана. Од
нако самостоятельных чисто молочных блюд в белорусской кухне нет.

Употребление и приготовление м яса в белорусской кухне имеет ряд 
особенностей, отличаю щ их ее от кухонь соседних стран. Х арактерны м и 
приемами предварительной обработки продуктов являю тся использова
ние крупны х неделимых масс либо, наоборот, измельчение, дробление, 
растирание. Х арактерны ми для белорусской кухни  приемами тепловой 
обработки являю тся запекание, отваривание, томление, тушение.

Традиционны м  является  приготовление одного общего блюда, об
ладаю щ его качествам и и второго и первого одновременно. В белорус
ской кухне продукты  разделяю тся н а  группы  в зависим ости от роли, 
которую  они играю т в блюдах: приварки , закрасы , заколота, волога, 
п рисм аки . Главная особенность, вы деляю щ ая белорусскую  кухню , — 
особый процесс обработки продуктов.

К ухня, которая сущ ествует в белорусских заведениях общ ествен
ного п итания, потеряла связь  с кулинарной  п рактикой  наш их предков. 
Это подкрепляет сущ ествую щ ий стереотип о том, что традиционны е 
для Б еларуси блюда — исклю чительно из картоф еля. По этой причине 
многие белорусы и туристы  не осведомлены в полной мере о богатстве и 
самобытности белорусской кухни . Однако необходимо поним ание того, 
что национальная к у х н я  — это визитная карточ ка страны.

Сущ ествует ряд направлений популяризации  блюд белорусской 
кухни . И х мож но развивать по следую щ им направлениям : проведение 
ф естивалей традиционны х белорусских блюд, создание сетей фастф у
да, основанных н а  блю дах белорусской к ухн и , создание в объектах об
щ ественного питания особых меню, приуроченны х к  различны м  собы
тиям  в ж изни  человека (дни рож дения, свадьбы, крестины ), поскольку 
таки е традиции сущ ествовали у наш их предков.

Е.С. Емельянчик
БГЭУ (Минск)

ИССЛЕДОВАНИЕ АССОРТИМЕНТА И ОЦЕНКА КАЧЕСТВА 
МОЛОКА СТЕРИЛИЗОВАННОГО КОРОВЬЕГО

Производство безопасных для здоровья и стойких при длительном 
хранении стерилизованны х м олочны х продуктов развивается во всем 
мире. К рупны е сети и гиперм аркеты , производители получаю т «удоб
ный» и эконом ичны й с точки  зрения логистики , хранения и вы кладки  
продукт. П роводятся исследования по созданию  новы х стерилизован
ны х м олочны х продуктов с направленны м  изм енением  химического 
состава, с учетом потребностей организм а человека с использованием 
различны х природны х обогащ аю щ их добавок, витам инов, м инераль
ны х вещ еств и вкусовы х наполнителей.
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П ри всех видах тепловой обработки производители стрем ятся м ак 
симально сохранить исходные свойства м олока, его пищ евую  и биоло
гическую  ценность.

По общему содерж анию  ж и рн ы х  кислот стерилизованное молоко 
незначительно отличается от сырого. Р азн и ц а составляет всего 3 % в 
пользу последнего. О щ утимые изм енения во врем я стерилизации  пре
терпеваю т сы вороточные белки. Д енатурация сы вороточных белков 
объясняет более низкое содерж ание ам инокислот в стерилизованном 
молоке по сравнению  с пастеризованны м.

В процессе вы сокотемпературной обработки м олока происходит 
изом еризация лактозы  (образование лактулозы ) и ее взаимодействие с 
аминокислотам и (реакц и я  м еланоидинообразования). И зм еняется 
цвет, вкус и запах  м олока. Растворим ы й к альц и й  переходит в колло
идное состояние, при этом повы ш ается кислотность молока, образует
ся м олочны й кам ень. П ри тепловой обработке инактивируется боль
ш ая  часть ферментов м олока. Водорастворимые витам ины  разруш аю т
ся в больш ей степени, чем ж ирорастворимы е.

Требования к  качеству м олока стерилизованного реглам ентирую т
ся СТБ 1746-2007 «М олоко питьевое. Общие технические условия».

Д ля изучения качества м олока стерилизованного были отобраны 
образцы торговы х м арок «Савуш кин продукт», «Б абуш кина кры н ка» , 
«М алочны гасцш ец», «П ростокваш ино», «Радуга вкуса», «М олочный 
м ир», «Любимое», «Вясковае», ГМЗ 1 и 2, ж ирностью  1,5; 3 ,2  и 6 % .

Д ля проведения органолептической оценки качества м олока стери
лизованного разработана 30-балльная система оценки качества. По ор
ганолептическим  показателям  все пятнадцать  образцов соответствуют 
требованиям  СТБ 1746-2007. О рганолептические качества образцов м о
лока  стерилизованного с вы соким  содерж анием ж и р а  вы ш е, чем у об
разцов с пониж енны м  содерж анием ж ира. По результатам  балльной 
оценки качества 30 баллов набрал образец торговой м арки  «Б абуш ки
на  кры нка» с массовой долей ж и р а  3,2 % .

Содерж ание радионуклидов цезия во всех образцах не превы ш ает 
допустимого значения и находится в пределах нормы.

О ценка качества отобранных образцов проводилась по ф изико-хи- 
м ическим  показателям : плотность, кислотность, м ассовая доля ж ира. 
П оказатель плотности при исследовании образцов в пределах допусти
м ы х значений — образцы м олока стерилизованного содерж ат достаточ
ное количество сухого вещ ества, не разбавлены  водой или  обезж ирен
ным молоком.

В ходе исследования получено, что pH  образцов находится в интер
вале 6 ,7 6 —6,83 . Высокое значение pH  свидетельствует о невысокой 
концентрации акти вн ы х ионов водорода. Следовательно, молоко сте
рилизованное м еньш е подверж ено порче, дольш е хранится по сравне
нию с пастеризованны м.
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По титруем ой кислотности все значения находятся в пределах ус
тановленны х норм. Образцы содерж ат такой  процент ж и ра , которы й 
заявлен  н а упаковке.

В результате исследования было вы явлено, что лучш им  по органо
лептическим  и ф изико-хим ическим  показателям  оказалось молоко 
торговой м арки  «Б абуш кина кры нка» с массовой долей ж и р а  3,2 % . 
С одерж ание радионуклидов C s l3 7  в данном образце составляет 0 Б к /л .

Е.М. Ивановская, Н.О. Клочко
ГоГУ им. Янки Купалы (Гоодно)

О СОБЛЮДЕНИИ СТАТЬИ 7 «ИНФОРМАЦИЯ О ТОВАРАХ 
(РАБОТАХ, УСЛУГАХ)» ЗАКОНА РЕСПУБЛИКИ 
БЕЛАРУСЬ «О ЗАЩИТЕ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ» 

В РОЗНИЧНОЙ ТОРГОВОЙ СЕТИ г. ГРОДНО

Ц елью  исследования яв л ял ся  анализ п ракти к и  соблю дения субъек
там и  розничной торговли г. Гродно ст. 7 «И нф ормация о товарах (рабо
тах , услугах)» З ако н а  Республики Беларусь от 08 .07 .2008  г. № 366-3 
«О защ ите прав потребителей». И сследование проводилось в период с 
2 0 .10.2010 по 26 .10 .2010  г.

Объектом исследования являли сь  непродовольственные товары, 
реализуем ы е н а ры н ках , в торговы х центрах, м агазинах  и гиперм арке
те, располож енны х в городе Гродно, а  такж е распространяемы е посред
ством сетевого м аркетинга.

В качестве основного метода исследования вы ступало наблю дение с 
использованием  цифровой фотокам еры  «Canon», а  такж е анализ и н 
ф орм ации, размещ енной н а упаковках , товарны х яр л ы к ах , вклад ы 
ш ах  непродовольственных товаров.

В ходе проведения исследования бы ли вы явлены  массовые наруш е
н и я  в розничной торговой сети города Гродно требований ст. 7 Закон а 
Республики Б еларусь «О защ ите прав потребителей».

Н аибольш ую  склонность к  наруш ению  требований об инф орм аци
онном обеспечении реализуем ы х товаров имею т торговцы, осущ ествля
ю щ ие свою деятельность н а ры нках  и в торговы х ком плексах  города 
Гродно, а  так ж е  посредством сетевого м аркетинга (ком пании O riflam e, 
A von, M ary Key).

Н аруш ения бы ли вы явлены  такж е в восьми м агазинах  и гиперм ар
кете «Алми».

Товарные группы , наиболее подверж енны е наруш ениям  ст. 7 З ако 
на  Республики Б еларусь «О защ ите прав потребителей», представлены 
в таблице.
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