
лучшего фильтра, чем биологический, еще не изобретеRо. Следова

тельно, если бы вся продукция была реализована« кстра» то допол

ни-rельная прибыль o·r продажи составила бы около 11, 1 млрд руб . 

Кроме тоrо, потенциальная генетичесЮJя возможн ть породы 

коров равна 4 % жира в молоке. ФаК"'l·ическан жирность ·.ia 2015 rод 
составила толъко 3,61 %. По)Т()му резерв доnолнитсльн й прибыли от 
жирности молока равен 7,6 млрд руб. В цепом же в можностъ увели

чения rодовой пр~1бьum от качества м01юка равен свыше 1 8, 7 млрд руб. 
Если ворить о возможности реаяизащ1и данного пр eiaa, то 

реальность его вполне осуществима . Анализ nока.зыв1:1ет, что такие 

предприятия как ПК ({Стасевка» реалюует все МОЛОК! « 1<СТра>> 
и жирн стью 4 %, УКСП «Совхоз Киселевичи» - соответственно 80 % 
« кстра» жирностью 3,8 %. Высокие показатели качества молока 
в пк ((ГипfRТ)) и nк «l<DЛXO:J trмени А. Невского» . 

Не менее ффективны ~• резервы повышения К3чества реализуе

мой продукции мясного животноводства, а также продукции расте

ниеводческой отрасли. 

Таким образом, ффективное управление качеством продук

ции сельского хозяйства есть реальная возможность максималъно 

использовать ре ервы этой отрасли, что nозволя.ет решить финансо

вые проблемы предприяти.й АПК. 

А . В. Дорофее(:Jа 

Научный руководитель - . В . акун, БФ БГ У Бобруйск) 

АНАЛИЗ РЕСУРСОСБЕРЕГАЮЩЕЙ 
ДЕЯТЕЛЬНОСТИ ПА ПРЕДПРИЯТИЯХ 

МОЛОЧНОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ 

В системе агроnромыwленноrо комплекса наибольшее во дей

ствие на окружающую среду оказывают предприятия молочной 

промышленности . В нас..-тоящее время в Беларуси при п реработке 

молока и производстве сыров, творога и казеина образуется более 

1500 тыс. т молочной сыв ротки в год. Более 25 % из этого количе
с..-тва сбра ывается в канализацИlо. Попадание молочной сыворотки 

в истему канализации и неnосредственнu в водоемы нано нт зна

чительный урон окружающей среде, т. к. 1 т молочн й сыворотки 
загрязняет водоемы так же, как 100 т озяйстве11но-бытовых стоков. 



Технический уровень создаваемых в республике производств 

п зволяет пер рабатывать только под ырную сыворотку и получать 

н чный продуIСТ ДЛJ1 ю рмовых целей, а тахже отдельные партmi 

для пр изводства пищевых продуктов. Вмест с ем установленное 

боруд вание не позволяет пер рабатывать творожную и казеино

вую сыв ротку, которая имеет высокий уровень ю1слО'Пюсти . Кн -
а aнlfi.1aeт в Беларуси до 40 % от общего количества 

полученной в производстве сыв ротки . 

Од1-1 й из ведущих тенденщ.1ей в р витии молочной промышлен-

ности в нашей стра1-1е и рубежом является wир е 11споm.зование 

1е iбранных мето ов обработки. Использ ванн в технолоn1ческой 

е 1 пер работк:и моло'111ой сыворотки п лучением вы окобе.n -
в го пр дукта мембранных процс сов 10 но наqительно п высить 

теюшко- 1юмичес1ше показатели го способа перерабО'Т.'1(}1 сы

вор ки . 

Высокая концентрация пр теина в продуJСГе дает возможность 

ффсктявн наименьшими затратами бал н ировать корма для 

животных. По сравнению с расrнтельными белками, белки полу

чаемого продукта яВJUUОтся более устой<mвыми. В производств не 

~tсnользуюrся гинетически модифицированные виды мол ка 11 ми

кроорганизмы. 

Потребность в энергоре урсах и воде для дaНtloro проекта отра

жена в таблице 1. 

Таб.7tЩU 

Потребность в нерrоресурса и воде 

Н1мме11оваuве 
Оборуцова1111е 

KOJt о 
Расход 

оимость, 

u рrоресурсов ед" шт евро 

Тонлн 
Рас1ТЫЛmсльная 

1 1 6,6 
сушшnсn, Гкалlчас 

Воздушный 2 150 16,3 
компрессор, кВт/чвс 

) С"1'р0 U рПU Суwнлц кВт/час ] 25 2,7 

На осы, кВт/чu 5 30 3.2 

Вода ротки 
Охт1жденне фср- - 5 3,6 
мснтаторов, м3/час 

Итого: . - . 62,4 

Пpll.11 чан11е. Источнн : соб шrwc разработха 11а снов Гl] . 
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На о нове данных, представленны в табшще, 1 жно сделать 

вывод, что для обе nе•1ения предприятия необходимыми ресурсамн 

необходимо будет а рати ь 62,4 евро/ча ·. 
n ри ра че-rе т о ис одя из работы . авода 30 рабо•rих щ1ей в ме

ся u на о нове калькуляц11и затрат на сходный по технологии про
цесс полу•1ения сыворотки сухой деминерализованн й Д-НФ из 

сыворотки подсырлоii молочной и рыночных цен на бе.110к кормо

вой, сфор н1рованный в Бе11аруси , опреде им, что время окупаемо

С'ТИ предлагаем го проекта 3 года. Кашпаловложения на р ализа

цию технологических проектов стран Западной Европы окупаются 

за 10 лет. 
Предлагаемый проект позволяет производить белковый продукт, 

в котором содержание белка в 3 раза превышает его содержание в су
ой молочной сыворотке, получа мой по технологии стран Западной 

Европы и США. 

Предлагаемый проект способствует решению важнейшей госу

дар твенной проблемы - укреплению кормовой базы животновод

ства и повышению продовольственной безопасности страны за счет 

имлортозамещения источников кормового белка . 

nисок нсnользованим исто'lннков 

1. Совр меrшые процессы получения двухслойных ф1mьтрующ1~х мате
рнал в / П . А. Витязь [н др. J // Матернмы ко11фере1щ1ш сU1орошкvвая ме

таллургия : с сегодня и ·.~автрю> («ЛМ-2012»), 27- 30 ноября 2012 r., Кщ:в. -
И11стшуr пр бт: 1 мотерналоведсш1.11 имени И . Н . Фр111щевича НАН Укра

ины. 2012. - . 142. 

Т. П. Карпее11ки 

Научный руководитель - М. И . Какора, МГУП МогилеR) 

РОЛЬ СЕБЕСТОИМОСТИ В ОБЕСПЕЧЕНИИ 

КОНКУРЕНТОСПОСОБНОСТИ 

МЯСНОЙ ПРОДУКЦИИ 

В условия бе печен~н1 национальной продовольственной без-

nасностн Республики Беларусь особое значение в последние годы 

пр1i бретают вопросы оценк}I КОIJКУрентоспособtюсти продоволъст

в нны товар в от ч ств нноrо производства и выям ния пуrсй е ·· 

п вышения . 
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