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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА 

Цель дисциплины - изучение теоретических основ товароведения и 

экспертизы кондитерских товаров, приобретение практических навыков и 

умений, необходимых для nрофессионалы-1ой деятельности товароведа 

продовольственных товаров. Показать профессиональную значимость 

теоретических знаний, умений и навыков, развивать творческую активность 

и способность к самостоятельной работе и инициативность. 

Задача изучения дисциплины <<Товароведение и экспертиза 

кондитерских товаров>> формирование у будущих специалистов знаний 

химического состава и пищевой ценности кондитерских товаров; 

формирования их качества в процессе производства; сохранения качества и 

снижения потерь при хранении, транспортировании и реализации; 

формирования и совершенствования ассортимента кондитерских товаров в 

современных условиях развития рыночных отношений; экспертизы качества 

кондитерских товаров. 

Изучение дисциплины будет осуществляться посредством 

лекционных и лабораторных занятий. 

В результате изучения дисциплины студенты должны: 

Знать: 

химический состав, пищевую и энергетическую ценность 

кондитерских товаров; 

факторы, формирующие и сохраняющие качество товаров (сырье, 

технология производства); 

условия хранения, транспортирования и сроки годности 

кондитерских товаров; 

требования к качеству кондитерских товаров, регламентированные 

техническими нормативными правовыми актами (ТНПА ); 

классификацию и ассортимент кондитерских товаров; 
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СОДЕР')КАНИЕ уt1Е1;но1'О МАТЕl'ИАЛА 
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l(paXl\Iaн J..:ак l[l-llJJCBOЙ 11]102],)''К'Г. 1 li-IIIteвaя l[CHll()C'Гi>. ('·1·1)t)CJ!J1L: и 

своifства. Ви}t1,1 крахr.1апз 11 ф;;1к·1·ор1.1, <Рорми11у1()J1(ИС кач·~'(.'ТВ{): ~.:ь1р1,1;,~. 
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Bl>31lJ j Kl!OJ~t:l l lfЯ и меµ1.1 ГlГJC]tYJ lpC)K]JCI 1 нн. 1(raxмaJ!()flf1t)JiY K'l'f>I, J H:.'HJJI \'~)'CMJ,JC в 
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IJCllOJll>3()BGJ-IИC lla'J'()K!1 t1П'3111>1Х Bll,r:{l)I~. 

l~.r11(>Ko:;a. I~11д1,1, ()1.:0Ge11r1oc1'11 ·1схнt)J101·ии 11рс)и·~в<>Jtс·1 на, свойства. 
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Экс11ер·1·иза ка•1сс·1 на кpaX,\IGJll)I ipo,' l)' к·гl)В. ).~сt}Jс1.;:·гь1. 1111и 1 1и1-11,1 r1x 
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Дефекты сахара-песка и сахара-рафинада, причины их возникновения и 

меры предупреждения. 

Заменители сахара: ксилит, сорбит, фруктоза, аспартам, глюкозно­

фруктозные сиропы и др. Химический состав, значение в питании и влияние 

на здоровье человека заменителей сахара. Факторы, формирующие качество: 

сырье и особенности технологии производства. -Экспертиза качества. 

Тема 3. Мед 

Классификация меда. Образование и созревание. Пищевая ценность. 

Химический состав и свойства меда разных видов. Экспертиза качества. 

Дефекты. причины их вызывающие и меры предупреждения. 

Факторы, сохраняющие качество сахара, заменителей сахара, меда: 

тара, упаковочные материалы, условия транспортирования и хранения 

(режимы, размещение, санитарно-гигиеническое состояние складов и 

транспортных средств), сроки годности, новые методы хранения. Изменение 

качества при хранении. 

Состояние и перспективы производства, потребления и торговли 

сахаром, его заменителями и медом в Республике Беларусь. 

Тема 4. Классификация и сырье кондитерских товаров 

Особенности пищевой ценности кондитерских изделий. Значение их в 

питании. Классификация кондитерских изделий. Сырье, используемое при 

производстве конд11терских изделий, его влияние на качество продуктов: 

(сахар, заменители сахара, патока, глюкоза, мука, желирующие вещества, 

пенообразователи и т.д. ). 

Состояние и перспективы производства, потребления и торговли, пути 

формирования ассортимента, повышения качества и пищевой ценности 

кондитерских изделий в Республике Беларусь. 



Тема 5. Карамель 

Классификация. Химический состав и пищевая ценность. Факторы, 

формирующие качество : сырье, технология производства. Состав и свойства 

карамельной массы. Сущность действия анти кристалл и1атора. 

Характеристика начинок. Ассортимент. Эксnертиза ка1 1сства. Дефекты, 

причины их возн и кновения и меры предупреждения. Упаковка, маркировка, 

транспортирование . Условия хранения , сроки годности. И'~менение качества 

11ри хранении. 

Тем:.-1 6. Пастило-мармеладные кондитерские изделия, консервы 

плодово-ягодные (варенье, джем, повидло, конфитюр, желе, цукаты) 

Классификация. Химический состав и пищевая ценность. 

Мармелад. Виды. Факторы, формирующие качество: сырье, основы 

технологии производства отдельны ' видов. Сущность nroцecca 

студнеобразования . Ассортимент. Экспертиза качества. Дефекты, причины 

их возникновен ия и меры предупреждения. Упаковка, маркировка. Ус11овия 

хранения, сроки год1юсти. Изменен ие качества при хранении. 

Пастил ьные изделия. Виды. Факторы, формирующие качество: сырье, 

основы технологии производства отдельных видов. Сущность процесса 

nенообразования. Ассортимент. Экспертиза качества. Дефекты , причины их 

возникновения и меры предупреждения. Упаковка, маркировка, 

транспортирование. Условия хранения, сроки годности ·~ефира 11 пастилы. 

Изменение качества при хранении. 

Варенье, джем, повидло, конфитюр, желе, цукаты. Виды. Факторы, 

формирующие качество: сырье, технология производства. Экспертиза 

качества. Дефекты, причины их возникновения и меры предупrеждения . 

Упаковка, маркировка, транспортирование, условия хранения и сроки 

годности. Изменение качества при хранении. 
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Ирис. Общая характеристика. Отличие от конфет и карамели. 

Классификация. Химический состав и пищевая ценность. Факторы, 

формирующие качество: сь1рье, особенности технологии производства. 

Ассортимент. Экспертиза качества. Дефекты, причины их возникновения и 

меры предупреждения. Условия хранения и сроки годности. Изменение 

качества при хранении. 

Жевательная резинка. Общая характеристика и ассортимент. 

Экспертиза качества. Упаковка, маркировка, условия хранения и сроки 

годности. 

Тема 9. Халва и восточные сладости 

Халва. Химический состав и пищевая ценность. Факторы, 

формирующие качество: сырье, особенности технологии производства. 

Ассортимент. Экспертиза качества. Дефекты, причины их возникновения и 

меры предупреждения. Упаковка, маркировка, транспортирование. Условия 

хранения и сроки годности. Изменение качества при хранении. 

Восточные сладости. Классификация и ассортимент. Особенности 

технологии производства. Экспертиза качества. Упаковка, маркировка, 

транспортирование. Условия хранения и сроки годности. 

Тема 10. Мучные кондитерские изделия 

Классификация (печенье, крекеры, галеты, пряничные изделия, вафли, 

торты и пирожные, кексы, ромовые бабы). Химический состав и пищевая 

ценность. 

Печенье. Общая характеристика. Виды. Особенности формирования 

качества сахарного, затяжного и сдобного печенья в процессе производства. 

Ассортимент. Экспертиза качества. 

Крекеры. Виды. Факторы, формирующие качество: сырье, технология 

производства. Ассортимент. Экспертиза качества 

Галеты. Виды. Факторы, формирующие качество: сырье, технология 

производства. Ассортимент. Экспертиза качества. 



Пряничные изделия. Виды. Факторы, формирующие качество: сырье, 

технология производства. Классификация и ассортимент. Экспертиза 

качества. 

Вафли. Особенности технологии производства. Классификация и 

ассортимент. Экспертиза качества. 

Торты и пирожные. Виды. Факторы, формирующие качество: сырье, 

особенности технологии производства. Характеристика выпеченных и 

отделочных полуфабрикатов. Классификация и ассортимент. Экспертиза 

качества. 

Кексы и ромовые бабы. Особенности технологии производства. 

Экспертиза качества. 

Дефекты мучных кондитерских изделий, причины их возникновения и 

меры предупреждения. Упаковка, маркировка, транспортирование. Условия 

хранения и реализации. Сроки годности. Изменение качества при хранении. 

Тема 11. Кондитерские изделия специального назначения 

Кондитерские изделия специального назначения: детские, 

витаминизированные, диетические, лечебные, функционального назначения. 

Химический состав и пищевая ценность. Особенности технологии 

производства. Ассортимент. Экспертиза качества. У паковка, маркировка, 

транспортирование. Условия хранения и сроки годности. Изменение качества 

при хранении. 
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