
rrоказа1, что благод<tря яысококвалифиuированным специал иста:.! ОТК и ра

ботника 1 и пытатс.1ыюй .1аборатории octiORifaЯ част1.. отк.1оНС1111Й от требова

ний ТНПА выявля.1ась уже nри nроведении входного контроля поступившего 

сырья и материалов. В процессе производства имели меt:то незначительные де

фекты , связанные с искривлением швов, р<tсtюложснием и об tетыванисм пе

те tь , деформацией бортов, с особенностями внутреннего крепления дета"ей. 

сюадкам11. морщина:-.ш и nерекос<tми полочек которые были направлены ис

ПО.1IШТе.'l ю для исnравления . 

Таким образом , nрави.1ы-шя орга11юаuия технического контроля позвшiЯ· 

ет nредприятию выпускать конкурентоспособную продукцию, которая сохrа

няет высою{Й уровен1, пuтреб1пельсюtх свойств на все:--.1 протяжении гарантиро

ванного срока · кс rшуатации . 

О. В. Леоиович, ФЭУТ, 4-й курt: , ер . ДП 

Научный руководитель - Г.М. Власова, канд. техв. наук 

SМАТ-ТЕХНОЛОГИИ КАК ИНСТРУМЕНТ ИДЕНТИФИКАЦИИ 

КОЖГАЛАНТЕРЕЙ НОЙ ПРОДУКЦИИ 

В ус.1овиях жесткой конкуренции и борьбы за рынки сбыта успех пред

приятия невоз~ожен без ориентации на высокое качество организации произ

водства и nродажи готовой продукции. Важную роль в это~·! процессе играют 

Sтаt-технологии и другие средства авто;~-1атической идентификации и просле

живаемости, к которым в частности. относятся система RFfD (радио,шстотная 
идентификация), nротивокражные метки , говорящие этикетки, сма1-чернила 

биометрические идентификационные технологии. 

Проведеиные нами маркетингавые исследования позволи,'l и выявить 

бD.lьшую заинтересованность нроизводителей кожгалантерейной продукции в 

системах, построенных на информационных технологиях авто~tатической ра

диочастотной идентификаци-и. 

Несмотря на высокий ценовой уровень, систе.\-tа RFID предоставляет 

большие преимущества как nроизводителям, так и потребите.1ям кожгаланте

реи : отnадет необходимость в огром.ньtх затратах, свюанных с ручным трудо:.~ 

и сопровождающими его nотерями рабочего времени ; вопросы учета и контро

ля nродукции в nомещении склада, фирмы и.1и на витрине решаются автомати

ческими система.\tИ учета без участия человека; контроль за nеремешаемыми 

грузами максима..1ьно авто~1атизируется, а процесс оnлаты nокуnки становиться 

быстрьi~i и комфортным. 
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Как и любое цифровое устройство, радиочастотная метка обладает возмож

ностями. поз1юляюшими закрып, парол~м операции записи и счи1 ывания данных. 

Кроме того, информацию можно зашифровать. 13 одной и той же .\<Iетке 
.\<tожно одновременно хранить закрытые и открытые данные. ')то делает ра.'l:ио

частотную 1етку идеальным среJ(ством , защищаюш11М говары и матерналhные 

ценности от подделок и краж. 

Радно •IаС101 ные метки не требуется размещать на внешней ·тороне )'ШI 

ковки, 110 ro?..IY они оказываются .1. чше зашищеНIIЫМИ в ус.1овиях хранени}!, 

обработк и 11 тра11споrпировк.и логнстич ских едини ц. 

О. В. Мазовка, ФЭУТ. 6-й курс , гр. ЗГХ 

Научный руководитель - М. М. Петухов, ассистент 

ТОВАРОВЕДНО-МАРКЕТИНГОВОЕ ИССЛЕДОВАНИЕ РЫНКА 

МЯГКИХ СЫЧУЖНЫХ СЫРОВ 

Сыр - высокоценяый пищевой продукт. одержание в сыре всех основ

ных компонеюов мо.rtока делает его очень I:!Юкным rтродукто~1 nитания. Сыр 

богат минера.1ьными солями, ноэто 1у он очень nолезен для детей, а также бе

ременных и кормяших женщин. Сыры, особенно острые, с11особствуют бо.1ее 

активному выделению же.Jудо•Jноrо и кише<rноrо соков и возбуждают апnетит. 

Питательная ценвесть мягких сычужных сыров oбyc.l ut:IЛeнa наm1qие.\1 в 

их составе не только большого количества белков (28-30 %), IЮ и жира (20 -

45 %) причё.\<1 молочный жир во I:!IЮ,тне зрелых сырах находится в виде хорошо 

сохрашшшейся эмульси~t , что способствует его .1учшему усвоению ор1 ·анизмом 

че.1овека. 

Биологическая ценность сыра обусловлена наличием в нё.\1 жира и вита

минов (А, , 8 2, В6 и В 1 2) а также большого количества фсрментоl:!, выделяе

мых nо.1езной микрофлорой , которые накаnл иваются в течение все го периода 

выработки. Высокое содержание ароматических веществ в зре.1ом сыре Сl!особ

ствует отделению пищеварительных соков, поэтому мягкий сы <Iужный сыр , 

nомимо высокой усвояеi\юсти, обладает лечебньши и диетиче кюш свойства

:VJИ. улучшает ал nети 1·. Разнообразие фИ3ико-химических и органо;1еnтических 

nоказателей сыров позволяет nотребите,1 ям выбрать тот сыр которыif наиболее 

полно отвечает их состоянию здоровья, вкусовым наклонностям и традициям. 

На данны й момент культура nотреблени!f {Яrки сычужных сыров в Рес

nублике Беларусь находится на стадии формирования. В настояшее время по

требление сыра в республике составляет 2 1 кг на человека в rод, что по срав

нению со странами Западной ЕвроГiы н США отличается на порядок : во Фран-
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