
позволяет предположиТ!,, ч.то :>тот сегмент рынка будет расширяться . Росту 

числ а ОБО сnособствует ориентация Беларуси на раз!!итие туриз 1а. 

Несомненно, изменение стиля и качества жизни людей, высокий уровень 

конк ренции в отрасли будут способствовать дальнсйше'fУ становлению и раз­

витию сети быстрого обслуживания в Рсспубнике Бе.1арусь . 

А.Л. Доронина, ФЭУТ, 4-й курс , гр. ДГГ 

Научный руководитель - Г.К. Козлова, ассистент 

РАЗВИТИЕ НОВЫХ ФОРМАТОВ 8 ОБЩЕСТВЕННОМ ПИТАНИИ 

Последнее десятил етие nринесло на отечественный рынок большое коли­

чество самых разнообразных мировых тенденций и форматов в сферу общест­

венного питания . Одним из наиболее активно развиваюшихся и уже достаточно 

хорошо знакомым наnравлением является быстрое обслуживание (БО). Объек­

ты быстрого обслуживания (ОБО) заняли устойчивые nозиции на рынке обще­

ственного nитания . Данное наnравление активно развивается , но :пот сегмент 

по-прежнему далек от насыщения . 

Сегодня рынок быстрого обслуживания и..чеет высокий гютенuиал . Энер­

гичный ритм жизни заставляет nереходить на nитание, которое экономит вре­

мя , столь необходимое современному человеку как больших, так и малых горо­

дов. Это и есть основоnолаrаюший принциn построения объектов такого фор­

мата : обслу-..кивание клиента в рекордно короткое время . 

Рынок быстрого обслуживания представлен разлИ<шыми моноконцеп­

ция."пf , построенными на том или ином продукте . Ассортимент предлагаемых 

блюд - от любимых всеми хот-догов, сэндви lfей, шаурмы, шаuшычков, лираж­

ков и блинов до обширного и изысканного ассортимента блюд экзотической 

кухни. Отсюда и разяичные концеnции БО: quick&casual (быстро и разнообраз­
но) , free tlo\v (свободный лоток) фуд-корты, др. Кратко рассмотрим каждое на­

правление . 

Quick&casual - формат объектов БО, занимающий nромежуточное поло­

жение между ОБО (Quick Service) и традиционными ресторанами (Casual 
Dining). Уни кальность данной гибридной концеnции состоит в то f , что nомюю 

своих сугубо индивидуальных черт она впитала в себя все достоинства nоrра­

ничных форматов. С традиционными ресторанами их объединяет соблюдение 

стандартов высокого качества лриготовления бл.юд, nодразумевающих исnол ь­

зование свежих nродуh"ТОВ высшего сорта и деликатесов, внесение в tеню не­

стандартных nозиций с необычными сочетаниями продуктов и оригина.1ьным 

оформ.1ением готовых блюд, а также отказ от nрименения замороженных nо­

луфабрикатов . Помимо этого здс~.;ь стараются nридерживаться высокого уровня 
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обс:1ужиl!ания . который дnстигается с nомощью официанто1:1 и за частую rlрак­

тик ют инлив~щуа 1ьиый nодход к потребностям своего конл1ш ·ента. Иными 

сJювамJ-1, блюда готовятся не nn шаблону , а R соответствии с инд нви.J.уа: rьнымн 

nожеланиями конкретного nотребителя . Кром~ того, внимание удел яет<.:)! осо­

бенностя:-1 интерьерного оформления . В качестве характерных де· , а. ч ей. nодчер­

кивающих собственный ими ж торговой точки. может выстуnать ори ги нальное 

световое решение или исnою,зованис стильной nосуды, сто.1овых nриборов fl 
даже интерьерные юыски в виде живых цветов. Общие черты за ведений 

Quick&Casual с ОБО nроявляются в ОПТ11 :~1аJiьном количестве nозиций меню, 

демократичных цена и быстрой nроцсдуре обслуживания. Что касае1 я от,lи­

читслыrых nризнаков Quick&Casual, то они заключаются в npюtcн t: II IIИ полу­

фабрикатов собственного nри готов.1ения , изготовлении своей выпечки (хлеб. 

булочки. торты пирожные), регулярно>! обновпении IЮЗlщий 6;1Юд, наJI ИЧЮ1 

детского меню, а также оказании дополните. ьных yc-1yr. 
На сс1 ·одняшний день для ОБО наиболее перспектинным нагrрав,1енисм 

является формат fi·ee flow («свободный потою>). Отличительными хараю·ери­

стикамя того фор:~шта являются нали"!Ис открытой кухни, приготоюение блюд 

на глазах у nосетителей , nринцип самообслуживания и широкий выбор nред:щ­

гаемых бнюд. Приготов.1ение блюд в заведениях формата fгее flow превращено 
в 1ахватывающее кулинарное шоу, театрализованное rrредставлсн11е. Формат 

free Поw от.1ичает максимально демократич ная система работы с nотребителем . 

В традиционно~1 free flo\v отсутствуют раздачи , вынуж~ающие гостя выстоять 

очередь и пройти всю ассортиментную линейку. Б.1аrодаря tood tat ions (от­
дельным «островкам» с блюдами разных кухонь и стои>юс1ъю) даже nри бол ь­

шом количестве nосетителей удается избежать длинной очереди . Также чтобы 

избежать очередей и сделать процедуру заказа наиболее удобной , в некоторых 

ресторанах предусмотрено несколько линий раздачи . Данная концепция подра­

зу~Jевает широкое разнообразие nредлагаемых бпюд: мясных, рыбных, овощ­

ных, творожных 11 за1 1 еканок. Такое демократично заведение рассчитано на 

посетителей с разлиLТНЬJ~·JИ уровнями доходов, а также кулинарны JИ nредпоч­

тения.ми. В Респуб11ике Беларусь на дан ный момент как frec Поw себя четко nо­

зиционирует ~tинский ресторан-бистро !.IDO. 
Также активно ра·3вивается такой фор 1ат как фуд-корт - ресторанный 

дворик , расположенный на территории торгового центра (комnлекса), который 

объе иняет и включает в себя операторов сети БО. На сегодняшн11й день фуд­

корты- это '\ЮЩНЫЙ сегмент в сфере ресторанного бизнеса. Jтот фор;-,1ат в дан­

ной сфере уже отлично зарекомендовал себя и успешно развивается . Многие 

ресторанные комnании стремятся развивать свой бизнес в торговых центрах . 

Для многих оnераторов БО это наnравление является приоритетным, некоторые 

развивают свой брэнд исключительно в рю1ках торговых центров или фуд-
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кортов. Основная причина успеха - отсутствие в бол ьшинстве торговых цен­

тров проблем с арендой площадей дЛЯ создания ОБО в отли чие u1 орода. 

Большая проходимость фу д-кортов и, соответственно высокая прибыю, делают 

ресторанные дворики крайне привлекательными для рестораторов . 

В целом СJ!едует отметить, что в Республике Беларусь названные форма­

ты ОБО практически не развиты и как следствие являются персnективной на­

правление 1 развития общественного nитания . 

З.Е. Крылова, ФЭУТ, 4-й курс, гр. ЗГГ- 1 
Научный руководитель - О.П. Ефи.llfова-Стадник, канд. экон. наук 

РОЛЪ И ЗНАЧЕНИЕ ПРИБЫЛИ ИРЕНТАБЕЛЪИОСТИ 

ОРГАНИЗАЦИИ ОБЩЕСТВЕННОГО ПИТАНИЯ 

В рыночной эконо iике прибьu1ь и рентабельность и грают мноr'огранную 

роль. 

Прибыль организации общественного питания создает базу экономиче­

ского развития государства. Для коммерческой организации прибыль яв яется 

главной целью nредnринимательской деятельности в сфере общественного пи­

тания. ПрибыJtь и рентабельность являются критерием эффективности торгово­

лроизводственной деятельности. Прибыль - это основной внутренний источник 

формирования финансовых ресурсов оргаиизащш , обеспечивающих ее разви­

тие. Прибыль обеспечивает возрастание рыночной стоимости предприятия. 

Прибыль и рентабельность служат основным защитным механизма 1, предо­

храняющим организацию общественного rmтания от угрозы банкротства. При­

бьщъ выстуnает важнейшим источником удовлетворения социальных потреб­

ностей общестна. 

В современных условиях актуальны~ является экономический анализ 

прибьши и рентабельности организации общественного nитания . Следует отме­

тить, что не вcer)l.a сумма попученной прибыли отражает эффективность дея­

тельности организации . Имея одинаковую прибыль, организации общественно­

го питания могут иметь различные объемы товарооборота, издержек, ресурсов. 

В процессе экономического анализа целесообразно исnользовать систему пока­

зателей рентабельности, каждый из которых играет определенную роль в оцен­

ке эффективности. 

Проанализировав динамику рентабельности ресторана «Фортуна» г. Мин­

ска, следует отметить что рентабельность товарооборота в отчетном гоцу по 

сравнению с базисным годом возрос.1а на 1 ,46 % и составила 14 9 %. Рентабель­

ность текущих затрат увеличинась с 25,4 % до 3 1,4 % и.1и на 6,0 %. Также воз­
рос!ПI рентабельность основных фондов с 12,3 %до 16,6% или на 4,3 % и рента-
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