Das Siegel ldsst sich also zu Geld machen, und hat deshalb einen eigenen Wert.
Der Marktforschungs-Dienstleister Global Market Insite beziffert diesen auf 4,1
Milliarden Euro — nach ,Made in USA" und ,Made in Japan“ das wertvollste
Léndersiegel der Welt.

Auch ,Made in China“ konnte damit vielleicht schon bald zum neuen
Qualititslabel werden. China hat einen Kostenvorteil, liefert aber oft noch ziemlich
schlechte Qualitét. Doch mit Investitionen in Forschung und Entwicklung kann sich
die Situation verdndern.

Zum Schluss méchte ich meine Darlegungen zusammenfassen und damit
betonen, dass eine Herkunfisbezeichnung immer noch sehr wichtig ist, als fiir
Verbraucher, so wie auch fiir Hersteller. Aber das gilt bis jetzt nur fiir die Lander, die
sich gut als Produzenten der hochentwickelten Wiren bewihrt haben.

M.B. lllabanosa
YO BI'3Y (Musck)

VERANSTALTUNG EINER GASTRONOMISCHEN REISE
AM BEISPIEL VON MINSK

Gegenwirtig ist es nicht so leicht die Bedirfnisse der Reisenden .zu
befriedigen. Die Touristen werden immer anspruchsvoller, méchten neue Erlebnisse
und Eindriicke bekommen, deshalb vernimmt man in der Tourismusbranche regular
Anderungen. Um konkurrenzfihig zu bleiben, sind Reiseveranstalter auf die Idee
gestoflen, gastronomische Reisen zu organisieren. Es ist festzustellen, dass solche
Reisen mit der Zeit an der Popularitit gewonnen haben. Belarus hat grofles Potenzial
in diesem Bereich, aber trotz alledem gibt es in dem ganzen Lande nur zwei solche
Routen.

Darum habe ich mir vorgenommen, im Rahmen meiner Studie folgende
Aufgaben zu l6sen:

—  den Begriff gastronomischer Tourismus zu definieren;

—  Zielgruppen, Reisedestinationen und Griinde im Bezug auf die
gastronomischen Reisen festzustellen;

— die Ressourcen, die der Entwicklung des gastronomischen
Tourismus in Belarus beitragen kénnen, an den Tag zu bringen;

—  Prototyp einer gastronomischen Tour in Minsk auszuarbeiten.

Es gibt viele Deutungen des Begriffs gastronomischer Tourismus [1,2]:

—  Art des Tourismus, dessen Hauptziel Kennenlernen der Kiiche
eines Landes ist;

- Reihe von MaBnahmen fiir die Verkostung von typischen
Gerichten der lokalen Kiiche;

- Reise in verschiedene Lander mit dem Ziel die Besonderheiten der
lokalen Kiiche bzw. kulinarische Traditionen kennenzulernen, einzigartige
Gerichte und Produkte zu kosten.

Als besonders treffend und umfassend erweist sich die Formulierung des
Internationalen Verbandes fiir den gastronomischen Tourismus: Der gastronomische
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Tourismus ist die Suche nach den fernen oder nahen gastronomischen Erfahrungen,
die einzigartig und unvergesslich sind, und deren Genuss [3].
(http://www.worldfoodtravel.org/what-is-food-tourism/

Gastronomische Touren teilt man in lindliche ("griine") und stidtische auf.
Landliche gastronomische Touren sind auf die Bionahrungsmitteln orientiert und
bieten beispielsweise Suchen nach Pilzen in den Wildern, Ablesen von Trauben in
den Weinbergen, Ernten in den Farmen. Stidtische gastronomische Touren konnen
Besuch einer Lebensmittelfabrik oder eines dhnlichen Betriebs mit Verkostung ihrer
Produkte enthalten.

Gastronomische Touren konnen Touristen mit abwechslungsreichen Gerichten
in verschiedenen Gegenden bekannt machen (franzdsische Wein-Touren,
holldndische Kidse-Touren, deutsche Bier-Touren).

Gastronomische Touren kénnen fiir die folgenden Gruppen der Bevélkerung
interessant sein:

« fiir Touristen, die den traditionellen Tourismus schon langweilig finden;

» fiir die Feinschmecker;

« fiir diejenigen, deren Arbeit mit der Herstellung und den Verbrauch von
Lebensmitteln verbunden ist;

» fiir den Vertretern von Tourismusunternehmen, die selbst gastronomische
Touren organisieren mochten.

In Belarus sollten gastronomische Touren nicht nur fiir ausldndische, sondern
auch fiir einheimische Touristen ausgearbeitet werden. Programme fiir beide
Zielgruppen werden sich aber deutlich unterscheiden.

Die Touren fiir ausldndische Besucher kénnen ein bis zwei Tagen dauern und
werden die Organisation von Unterkunft, Verpflegung und Transfer umfassen.
Touren fiir solche Touristen sollten englisch bzw. deutschsprachig sein (mit der Zeit
wird die Herkunft von Touristen studiert und die Sprachenpalette erweitert).

Gleichzeitig ist es unzweckmiBig, eine Tour flir Belarussen, die ldnger als einen
Tag dauert, zu organisieren. Passend wiire hier die Veranstaltung der Reisen mit
Besuch eines bestimmten Objekts (beispielsweise die Besichtigung der
StiBwarenfabrik "Kommunarka") in der Verbindung mit einer Minsk-Rundfahrt oder
auch ohne sie.

Im Laufe meiner Forschung wurde Beispielroute einer gastronomischen Tour in
Minsk fiir ausldndische Touristen entwickelt:

Tag 1: - Stadtrundfahrt durch Minsk;

- Ausflug zur Brauerei "Olivariya";
- Mittagessen mit den belarussischen Spezialititeten;
- Ausflug in die SiiBwarenfabrik "Kommunarka".
Tag 2: - Ausflug ins Belarussische Staatliche Museum fiir Volksarchitektur;
- Mittagessen im Cafe "Kartchma";
- Besuch des "Komarovsky Marktes".

Aus meiner Untersuchung ldsst sich das Fazit ziehen, dass gastronomischer
Tourismus aussichtsreich ist. Obwohl es keine vernetzte Theorie in dieser Branche
gibt, habe ich den Versuch gemacht die genaue Definition dieser Richtung zu geben.
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Ich habe gezeigt, dass fiir Belarus die Entwicklung des gastronomischen Tourismus
perspektivisch ist, und als Beweis dafiir habe selbst eine gastronomische Tour in
Minsk ausgearbeitet.
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TEMA COIIMAJIBHOI'O BECIIPABHS] HAPOJIA B BEJIOPYCCKOM
U KHTAVCKOM ITPO3E HAYAJIA XX BEKA
(HA IIPUMEPE TBOPYECTBA $51. KOJIACA M JIY CHHS)

Hsyyenue nuTeparypHOro mpouecca BO B3aHMOCBS3H M TMPOTHBOPEYHH €ro
MOJOXKHUTENBHBIX H OTPHIATENBHEIX CTOPOH NO3BONSET OOBEKTHBHO NpPENCTaBUTH
npomuioe, o0BEIMHATS JIIO/lel pa3HBIX HALMOHANBHOCTEH MOHMMaHHeM OOIIHOCTH
cyne6 HaponoB. C NOMOINBIO CPaBHMTEIBHO-CONOCTABHTENBHOrO MeTona B pabore
aHanu3KpyloTcs pacckassl Aky6a Konaca u Jly Cuns nayana XXB.

AxtyansHocTh  u30OpaHHOH  TeMbl  AaHHOM  paboTel  onpejaensercs
HEJIOCTAaTOYHBIM  HCCJICJOBAaHHEM B3aMMOCBs3el OeopycCKoM W KHTaHCKOM
nuteparyp. Llems uccnenoBanus: onpejenuth oOlMe M OTIWYUTENBHBIE YEpTHl B
npo3andeckom TBopuecTse 5. Konaca u Jly Cuns Hawana XX B.

PopuBinmcs B OJHO M TO k€ BpeMs, BOCIHUTHIBA’ACH B OJJHHAKOBBIX YCIOBHSX,
pabotas B CcynaeOOHOCHBIE JUIi CBOMX CTpaH II€PHO/blI, BEJIHKHE IIHCATEIH,
OCHOBOIMOJIOXHHKH HOBOW peayMcTHdeckon nurepatypbl benapycm u Kuras, Sxy6
Konac u Jly CHHp moHMMan¥ M TsOKeNBIH TpyA 3emiefleNbla, U HEBHIHOCHMOE
TOJI0XKEHHE CBOMX HAPOJIOB.

C nepseIx omybnukoBaHHbIX paccka3os («dueBnuk cymacuiemiero» Jly Cuns
(1918r.), «Cna6oma» 51. Konaca (1906r.)) nucareny pacKphiBalOT TEMY COLMAIBEHOTO
GecnpaBusi HapoJa, SAPKO CBUAECTENLCTBYIOLLYIO O TOM, 9TO CYIIECTBOBAJIO /Ba
Kuras, nse benapycu: oxaux — Kurta#t u Benapyck Hapoja, 3a/1aBJI€HHOTO BEKOBOH
kabaioH, apyro# — Kuraii u Benapych moMemmuubedl apHCTOKpaTHH H €€ JIaKeeB,
BEYIKX APOCTHYI0 Ooppby NpOTUB BCEro, 4TO YTPOXKAIO0 HMX IPHBHIECTHAM.
CaMBIMH yA3BMMBIMH H HE3AIUIIEHHBIMM B [EPHOJ(bl COLMAIBHBIX KATAKIIM3MOB
en S AT D e
cH = ; Ka»,
IR ’E%ﬁﬁ%%%ﬁ?%: 0000000000000

0O0ooooogooo. oooobooood.

BA3Y Bbenapycki A3spxayHbl Sk&HaMmiuHbl YHIBEPCITIT. bibniaTaka.
BIraY Bbenopycckuii rocyapCTBEHHbI 3KOHOMUYECKUIA YHUBEPCUTET. BrnbnmoTeka.
BSEU Belarus State Economic University. Library.
http://www.bseu.by elib@bseu.by


bibl_nz 
Typewritten text
Беларускі дзяржаўны эканамічны ўніверсітэт. 
Бібліятэка.
Белорусский государственный экономический 
университет. Библиотека.
БДЭУ  Беларускі дзяржаўны эканамічны ўніверсітэт. Бібліятэка.
БГЭУ  Белорусский государственный экономический университет. Библиотека.
BSEU  Belarus State Economic University. Library.
http://www.bseu.by          elib@bseu.by


