ВОПРОСЫ ДЛЯ  ТЕКУЩЕГО КОНТРОЛЯ ЗНАНИЙ

по  учебной дисциплине «Идентификация и фальсификация  товаров»
для специальности 1-25 09 01 - Товароведение и экспертиза товаров»
1. Предмет, структура и содержание  учебной дисциплины «Иденгтификация и фальсификация товаров»..

2. Понятие о фальсификации товаров. Понятие «фальсифицированные товары», «товары-заменители», «дефектные товары». Исторический аспект проблемы фальсификации товаров. 
3. Виды фальсификации продовольственных товаров. Понятие о пересортице продовольственных товаров.
4. Методы выявления фальсификации продовольственных  товаров.

5. Цели и задачи идентификации продовольственных товаров. Структура идентификации товаров.

6. Виды и критерии идентификации продовольственных товаров.
7. Качественная, количественная, ассортиментная фальсификация зерномучных товаров. 
8. Качественная, количественная, ассортиментная фальсификация  плодоовощных товаров. 

9. Методы обнаружения фальсификации зерномучных  товаров.

10. Методы обнаружения фальсификации  плодоовощных товаров.

11. Средства и способы фальсификации  шоколада.

12. Средства и способы фальсификации  меда. 

13. Средства и способы фальсификации  конфет,  карамели.
14. Методы обнаружения фальсификации кондитерских изделий.

15. Методы обнаружения фальсификации алкогольных напитков.

16. Виды и способы фальсификации алкогольной продукции.
17. Методы обнаружения фальсификации слабоалкогольных  напитков. 

18. Методы обнаружения фальсификации безалкогольных  напитков, фруктовых и овощных соков. 
19. Средства и способы фальсификации чая.

20. Средства и способы фальсификации кофе. 
21. Качественная и ассортиментная фальсификации чая, методы обнаружения.

22. Качественная и ассортиментная фальсификации кофе, методы обнаружения. 
23. Качественная и ассортиментная фальсификация растительных масел. 
24. Органолептические и измерительные методы обнаружения фальсификации пищевых жиров.
25. Виды и средства фальсификации молока, кисломолочных товаров.
26. Виды и средства фальсификации коровьего масла, сыра, мороженого.

27. Идентификация яичных товаров.

28. Способы и средства фальсификации яичных товаров.

29.  Методы обнаружения фальсификации молока и молочных продуктов.

30. Качественная и ассортиментная фальсификации мяса 
31. Качественная и ассортиментная фальсификации мясных продуктов. 

32. Способы и средства фальсификации мяса.

33. Способы и средства фальсификации мясных продуктов.

34. Пересортица мясных товаров.

35. Методы обнаружения фальсификации мяса и мясных продуктов.

36. Органолептические показатели ассортиментной идентификации рыбы и продуктов ее переработки.

37. Средства и способы фальсификации рыбы.

38. Средства и способы фальсификации продуктов переработки рыбы. 
39.Органолептические, химические и физические методы обнаружения фальсификации рыбы и продуктов ее переработки.

40.  Значение маркировки для обнаружения фальсификации рыбных консервов.
