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ПРИМЕРНЫЙ ТЕМАТИЧЕСКИЙ ПЛАН ДИСЦИПЛИНЫ
«Калькулирование себестоимости продукции общественного питания»
	№

темы
	Название темы
	Количество часов

	
	
	лекции
	практические занятия

	1.
	Сущность и задачи калькулирования себестоимости продукции
	2
	-

	2.
	Особенности калькулирования себестоимости и цен на продукцию общественного питания
	2
	-

	3.
	Порядок калькулирования продажных цен на продукцию общественного питания
	2
	4

	4.
	Калькулирование продажных цен на покупные товары и продукцию кондитерских цехов
	2
	2

	Всего:
	8
	6


СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО МАТЕРИАЛА

Тема 1. Сущность и задачи калькулирования себестоимости продукции


Сущность себестоимости, ее роль в управлении производством  и принципы формирования.


Понятие о калькулировании (калькуляции). Виды калькуляций.


Роль калькулирования себестоимости в условиях рыночной экономики.


Задачи калькулирования себестоимости продукции.

Тема 2.  Особенности  калькулирования себестоимости и цен на продукцию  общественного питания

Усиление роли себестоимости в оценке эффективности работы предприятий общественного питания и в улучшении использования экономического потенциала.


Особенности формирования себестоимости продукции предприятий общественного питания.


Затраты, формирующие себестоимость продукции предприятий общественного питания.


Структура себестоимости и классификация издержек общественного питания. Основные принципы классификации издержек общественного питания. Издержки производства, реализации и организации потребления предприятий общественного питания.


Объекты калькуляции (калькуляционные единицы).


Особенности ценообразования в общественном питании. Структура продажной цены готовой продукции. Наценки общественного питания, их роль,  порядок установления применения при калькулировании продажных цен готовой продукции.

Тема 3. Порядок калькулирования продажных цен на продукцию 
общественного питания

Содержание основных разделов сборника рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания всех форм собственности  и правила пользования.


Порядок включения в калькуляцию продажной цены собственной продукции кондиционного сырья.


Правила определения норм закладки некондиционного сырья.


Взаимозаменяемость продуктов и методика расчета норм закладки  заменяющих продуктов.


Правила определения норм вложения сырья и расчета продажной цены блюд из круп и макаронных изделий.


Особенности определения норм закладки яиц в калькуляцию.

Условия и порядок составления акта контрольной проработки отдельных видов сырья.

Методы калькулирования цен на продукцию собственного производства.

Порядок разработки и утверждения рецептур  на новые, фирменные блюда, изделия и полуфабрикаты.


Основные реквизиты и порядок  составления и регистрации калькуляционных карточек.

Тема 4. Калькулирование продажных цен на покупные товары и продукцию кондитерских цехов


Калькулирование  продажных цен на вино-водочные изделия и безалкогольные напитки и правила их реализации.

Определение продажной цены конфет при поштучной их реализации.


Определение продажной цены за  табачные изделия при их реализации через предприятия общественного питания.


Калькулирование продажных цен на продукцию  кондитерских цехов.


Организация контроля цен на собственную продукцию и покупные товары и ответственность за нарушение порядка их формирования и применения.

ИНФОРМАЦИОННО-МЕТОДИЧЕСКАЯ ЧАСТЬ
Законодательные акты:
1. Инструкция о порядке формирования  и применения цен и тарифов: утв. постановлением Министерства экономки Республики Беларусь от 10.09.2008 г. № 183

2. О внесении изменений и дополнений в постановление Министерства экономики Республики Беларусь от 10.09.2008 г. № 183: Постановление М-во экономки Респ. Беларусь, 30.12.2010 г. № 196 

3. О торговле: Закон Респ. Беларусь, 28.07.2003 г. (с изменениями и дополнениями)

4. О торговых надбавках на продовольственные товары: постановление М-во экономики Респ. Беларусь, 10.09.2008 г. № 184  (с изменениями и дополнениями)

5. О ценах на алкогольную продукцию: постановление М-во экономики Респ. Беларусь от 24.08.2009 г. № 145 (с изменениями и дополнениями)

6. О ценах на сахар-песок: постановление М-во экономики Респ. Беларусь от 30.09.2003 г. № 157 (с изменениями и дополнениями)

7. О ценах на табачные изделия постановление М-во экономики Респ. Беларусь от 29.03.2010 г. № 61 (с изменениями и дополнениями)

8. Инструкция о порядке отнесения торговых объектов общественного питания к соответствующим наценочным категориям по уровню обслуживания: утв. постановлением М-во торговли Респ. Беларусь от 08.01.2004 г. № 2 (с изменениями и дополнениями)

9. О порядке формирования цен, включая применение наценок в торговых объектах общественного питания г. Минска: решение Минского горисполкома от 23.08.2007 г. № 1900 (с изменениями от 16.09.2010 г. № 2079)

10. О формировании цен в объектах общественного питания наценочных категорий люкс, высшая и первая: письмо М-во экономики Респ. Беларусь от 15.05.2010 г. № 12-05-10/2855 и М-во торговли Респ. Беларусь от 14.05.2010 г. № 12-02-05/588 к
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