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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА 

В разделе программы рассматривается ссщержание лскщю1111ОП) курса и 

лабораторных занятий; приводится нормативное время ;щя вы1юJ111с11ия работ. 

На лабораторных занятиях студенты приобретают 11авык11 ш1с11ишлъ 

товарное качество продуктов согласно НТПЛ. 

Самостоятельная работа студентов предусматривает и3учс1111с 

литературы, методических пособий, написание рефератов. щювслсн11с 

коллоквиумов. 

Изучение дисциплины позволит будущим специалистам 11риобрссл1 

необходимые ;щя их практической работы знания в области кт1ссифика!(ии. 

ассортимента, потребительских свойств товаров, сохранения их качсств:1 и 

снижения потерь в процессе товародвижения. 

Товароведение условно делится на две части: основы товщювс,:~с11ш1 и 

товароведение отдельных групп продовольственных товаров. 

В основах товарове;~ения рассматриваются следующие вопросы: 

- понятие о потребительской стоимости про;(Овольственных тош~ров: 

- понятие о качестве продовольственных товаров; 
- сущность классификации продовольственных товаров; 

- общие сведения об ассортименте продовольственных товаров: 

- методы определения качества продовольственных товаров; 

- сведения о режимах хранения и видах потерь про;~овольстве11ных товаров. 

Специальная часть товароведения включает 9 групп щюловоmкпзс1111ых 

товаров. В каждом разделе рассматриваются следующие вон росы: 

- общие сведения о товаре; 
- потребительские свойства продовольственных товаров; 

- классификация и ассортимент продовольственных товаров; 

- особенности технологии производства продовольственных ; 

- маркировка, упаковка, транспортирование проловш1ьствен11ых товаров: 

- условия и сроки храпения продовольственных товаров; 

- дефекты и фальсификация продовольственных товаров. 

Товароведение продовольственных товаров тесно связано с лруп1r---1и 

дисциплинами: «Химия», «Физика», «Экономическая теория», «l)ух1,шпсрск11й 

учет, анализ и аудит», «Экономика и ор1,анизация тор1,овли», «I'vlс11сюкмс11т», 

«Пищевая гигиена», «Безопасность товаров». 

Цель преподавания дисциплины: формирование знаний, умсниii и 

навыков в области товароведения, необхо;щмых сIIеrLиалисту ,'(. 1я 

формирования ассортимента, оценки качества и управление качсст1юl\1 птара. 

Основные задачи при изучении дисциплины: 

дать студентам необходимые знания по общей 1111формшr:111 о 

продовольственных товарах; о потребительских свойствах щю;(овоm,ствсш 1ых 

товаров; об условиях и сроках хранения товаров; их унаковкс, маркировке, 

транспортированию; о путях формирования рынка прОJ(ОВОj[Ьствс1 шых товаров 

в современных условиях; 



- изучить классификацию и ассортимент направления coвcprr1c11c пюш111ш1 

ассортимента продовольственных ТQваров; 

- изучить органолентические и физико - химические мсто;{ы сщснк11 

качества продовольственных товаров; 

дать 11рсдставление о дефектах и фальсификапии 11роJ{ово1r1,ствсr11шх 

товаров. 

Место дисциплины в учебном процессе: курс «То:заро1зс,r{с:1i1с 

продовольственных товаров» является одним из основных при форt--111рова~111и 

специалистов для коммерческой деятельности. 

Студенты, обучающиеся по курсу «Товароведение щю;{о1ю1rы.:твс1111ых 

товаров», дшrжны: 

иметь представление: 

об основных проблемах научно-технического развития сырьевой б~пы 11 

отраслей по производству продовольственных товаров; 

- о действующих технологиях производства, хранения и рсали3сщи11 11ро;~ук101и 

на базе системного подхода к анализу качества и требований к то!зарш1; 

- о проблемах улучшения качества сырья, готовой продукции и p<щ1ю11aJ1r)110r,o 

использования сырьевых ресурсов. 

Знать: 

- теоретические основы товароведения продовольственных товаров; 

сущность информации о про;{овольственных товаров; ос1юв11ыс 

потребительские свойства и качествсшrыс хщ;~1к1с~·н1ст,1к11 

продовольственных товаров; 

- технические нормативные правовые акты, репrаме1п11рую1101с качеслю 

товаров; 

- методы анализа качества продовольственных товаров; сущносл, 11ро11ссссв. 

происходящих при произво;~стве и хранении товаров; 

- факторы, формирующие качество нродовольствен:ных товаров; 

- классификацию и ассортимент продовольственных товаров; 
- особенности маркировки и упаковки нродовольствешrых товаров; 
- условия и сроки хранения и траспортирования товаров; 
- дефекты и способы фальсификации продовольственных товаров. 

Умеп>: 

- дать товароведную характеристику качества товаров; 

- определять рациональные способы и методы хранения, тра11с1юртировк:1 и 

реализации товаров; 

- проводить оценку качества товаров па всех этапах жи·шсшJОП) цикJJа; 

разрабатывать мероприятия по предупреждению всвниююве1Н!Я лефектов, 

порчи и пороков товаров. 

Владе·1ъ: 

- методами управления качеством товаров; 

- стандартными методами исследования качества товаров. 

Всего часов по дисциплине - 138, из них всего часов ауюлор11ых - 68, 

в том числе 36 часов - лекции, 32 часов - J1аборатор11ые ·за11яп;я. 

Рекомендуемая форма контроля - экзамен. 



П римсрный тематический план 

\ 

110 дисциплине 

«Товароведение продовол1>стве1111ых товаров» 

No С 11 е 1! 11 а л и > а 11 11 11 
--------

п/п 1 - 25 01 1 о 02 

Наименование тем «Коммерческая ДС}!ТСJ11,носл, 11а 

рынке Тl 111 »: 

1 - 25 01 1 о 1 ~ 

«Коммерческая цсятсль~юсл, на 

прс,'J,Прюп1111 06111сствсш101 о 

ПИТаJ\И}!>> 

Всего, Лекпии, J [а6. '3а! 1 ЯТШ! 

час. час. час. 

. 

1 Теоретические основы товароведения 4 4 -

- ·--- ----~-

2 Зерномучные товары 8 4 4 

~ ,., 
Плодоовоп(ные товары 8 4 4 

.) 

4 Крахмал, сахар, мед, кондитерские товары 8 4 
·--·-----\ 

4 1 

--- -------- ----

5 Вкусовые товары 8 4 4 
·-------~ 

6 Пищевые жиры 6 ' 4 -
··-------

7 Молочные товары 8 4 4 
------

8 Мясные товары 8 4 4 

9 Яичные товары 2 ! 

=~l 10 Рыбные товары 8 4 ' 

1- ---- - ------- --

ИТОГО: 68 36 "! .)L-

-·· 



СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО МАТЕРИАJIЛ 

1. Теоретические основы товаровенс11ин 

Пред.мет и задачи курса товароведения 11родовольстве1mы.': mщшров. 

Состояние и перспективы развития произво;~ства и шпрс6J1с1111с 

продовольственных товаров в РсС::публике Беларусь. Рот, товаровс;шой науки в 

деле снижения потерь и сохранения качества товаров 1з пршlссс:с 

товародвижения. Предмет и задачи товароведения проловольствс11r1ых товщ-,~)iЗ. 

Классификация продовольственных товаров. llошrтие о :1р11рО,'(:ю:1 11 

товарном сорте, сортности и ассортименте товаров. 

Химический состав продовольственных товаров: I1сорr·ш1и 1 1сс1<11с и 

органические вещества. 

Физические свойства продовольственных товаров. Значение ·) 1·:1х 

свойств для определения качества, возможности хранения и транс1юртировш111я 

продуктов. 

Качество продовольственных товаров. Потрсбитст,ские свойст1ш 

продовольственных товаров (пищевая, биоло1·ическая, э11срп.·т11чсс1\ая. 

физиологическая ценность, усвояемость, бе:шрс;оюсть, сохр<111яс:-.юс1ъ. 

органолептические свойства). Факторы, шrияющие 1ш 1ю1рсб1псJ11,ск11с 

свойства товаров. Методы оценки качества, 

Осиовы храпения продовольствеипых товаров. Факторы, ш1няю~:li!С 

на сохраняемость потребительских свойств пищевых 11рсщуктов. l lpaн11.1a 

хранения продовольственных товаров на оптовых и розничных 11pcJlIIp11яп1чx 

(режимы и гарантийные сроки хранения). Процессы, щ1оисхолящ11с в I1:1щсвых 

продуктах в процессе хранения, их влияние на качество. Современные 'v~CTO,'lЫ 

храпения. 

Транснортирование как особый вид кратковреме111ю1·0 хр<:нс11:1я 

товаров. Условия транспортирования. 

Виды потерь продовольственных товаров (количествсIIiil>!С и 

качественные) и пути их снижения при хранении, транспортирова1111и, то1~'ч111,)й 

обработке, реализации. 

2. Зерномучныс товары 

Зерно. Значение зерномучных товаров в питании человека, в 11ро;лiнлс11:1с 

продуктов питания. Состояние и персrrективы произ1ю;Lства зерна :1 11 р~);~у !Ul)I' 

его переработки в Республике Беларусь. 

Классификация зерновых культур. Строение и химический cocr а~з ·3ср11а 

основных кушпур. Физиологические нормы и фактическое 1ю1р~Снс11:1с 

зерномучных товаров. Требования к качеству, предъявJ1ясмые THI tЛ. 

Крупа. Потребительские свойства, химический состав, к.:1а:..:с11фи ::а1 t1:~1. 

ассортимент, требования к качеству, ;~ефекты. УIIаковка, маркировкu, ~р:::;сшн"'. 



Крупяиые коицеитраты. Особенности химическоJ'О состсшс-1, сво1:~ 1 ) 11 

способов изготовления крупяных концентратов. КJrассифиющю1, micr1кa 

качества, условия и сроки хранения крупяных концентратов. 

Мука. Химический состав и потребительские свойства. J lро1лво,LС" 1ю. 

понятие о номолах и выходах муки. Классификация и ассортимент, трсбо1ш 111я 

к качеству, дефекты. Упаковка, ~маркировка, условия 11 срок11 хра: с1:т1. 

Процессы, протекающие при хранении муки, влияющие 11а се к:1чсс: 1ю. 

Фальсификация. 

Хлеб и хлебобулочные изделия. llищевая це1шосrъ IЛ/LCJ!l!Й, IJ\ТJI се 

повышения. Классификация и ассортимент хлебобупочны.'-' r-п,~сп1й. 

Формирование потребительских свойств хлебобулочных издеJ1ий в 11гюнlссс 

производства. 

Требования к качеству, дефекты. Условия транспортирова11ю1 и xm,'tc 111я 

их, предельные сроки реализации в торговой сети. Процессы, 11рспск<-;:01:t11с 

при хранении, шшяющие на их качество. Фальсификация. 

Макарои11ые изделия. Классификация и ассортимент, 1ю1·рсо!П'-'- 11,с 1\!1с 

достоинства, производство. Требования к качеству, дефекты. у11а!.:овка. 

хранение. Фальсификация. 

Фуикциоиальиые продукты иа зерновой ос11ове. l lошп1 :с о 

функциональных про;Lуктах. Классификация. Особенности состава и 11ш1у,1сi1:1я 

функциональных продуктов на зерновой основе. 

3. Ллодоовощныс товары 

Особенности химического состава и 1шще1юй ценности шюпо:з :1 (Jl:~)lllCЙ. 

Значение их в питании человека. 

Состояние производства и реализации овощей и ПЛОJLОВ в Рсс11у5:1:1кс 

Беларусь. Физиологические нормы их потребления. 

Све;нсие овощи. Принципы товароведной КJiассификании он~нrtсй. 

характеристика основных видов овощей. Хозяйствен110-бота1111чсс1:11с ссрта 

овощей. 

ПоказатеJiи качества овощей. Дефекты, нричины их вызьшшощис и меры 

предупреждения. Товарная обработка овощей. С11особы транс~ юр 1·и1юв<1 ш151 и 

хранения овощей. 

СвеJ1сие плоды. Классификация плодов. Характеристика ocrroвr 1 ых :ш.'юв 

плодов. Помологические, ампелографические и товарные сорта 11. !ОJ(ов. 

Требования к качеству, дефекты, товарная обработка. У CJIO!iШI 

транспортирования и хранения. Потери пло;юв и овоrнс11 1р1~ 

транспортировании, храпении, реализации и пути их снижения. 

Продукты переработки плодов и овощей. ЦеJiь и сrюсобы Iicpcpae>u, 1,и. 

Классификация. Влияние сырья и тсхншюгии произшщства на форl\1ирован11с 

ассортимента, качества и пищевой ценности. Характеристика ассорл1i\1с1 ~та. 

требования к качеству. Дефекты, причины их возниюювсн11я 11 i\IL'PЫ 

предупреж;~ения. Упаковка, маркировка, транс1юртирование и хра11с1111с. 



Све;нсие грибы. Потребительские свойства грибов. Классификш :ю; r·р1:бсн 11 

краткая их характеристика. Ядовитые грибы. При:шаки ;tоброю1L1сствсr 11 ю..:тr1 

грибов. Хранение свежих грибов. 

Переработанные грибы. Сушеные, соленые, маринованные 11 ко11"ер11ы. 

Ассортимент, ftефекты, требования к качеству, упаковка, :\ра1т1:1 :с. 

транспортирование. 

4. Крахмал, сахар, мед, юшдитерские товары 

Крах.11~ал и щюхмалопродукты. Ви;tы, их IIроизвсщство. ТрсСJо:з<::1:1:1 к 

качеству, дефекты. Упаковка, маркировка и хранение. Фальсификаitия. 

Сахар. Классификация, IIроизводство, ассортимент, требования к к<1чсс ну, 

дефекты. Упаковка, транспортирование, хранение. 

Мед. Химический состав и пищевая ценность, Ос11ов1юс сыр1,е. 

Образование и созревание меда. Классификация. Требования к K<tt1:2c· ну, 

дефекты, упаковка, маркировка, хранение, фальсифика~сия. 

Пищевая ценность, производство, требования к качеству искусс11зсн1 ю1·0 

меда, упаковка, хранение. Процессы, происходящие при хранении ,v1e;lcl. 

Коидитерские товары. Особенности состава и ·шачение их в 111па1:11и. 

Классификация кондитерских изделий. 

Сахаристые изделия. Классификация и ассортимент. Сырье: особс111юсти 

производства, потребительские свойства фруктово-яго;tных и:щели\'1, rrюrc>.1:1,:a, 

какао-порошка, карамели, конфет, халвы. 

Мучные J(ОllДИТерскис изделиs1. Сырье, ИCIIOJIЬ3yeмoc л;r;; IJX 

производства, качество, упаковка, маркировка, хранение. Кпассифн;:<: 1111 11 

ассортимент. Отличительные особенности их произво;tства. 

Восточиые сладости. Ассортимент, требования к качеству, усJ1овшr и :.:р:ж·и 

хранения, дефекты. Классификация, ассортимент, хранение. 

5. Вкусовые товары 

Потребительские свойства. Классификация. 

Алкогольпые напитки. Химический состав и особенности ш1ко1 ш1ы1ых 

напитков. Физиологическое воздействие на организм че1ювека, токс11ч1ю:"1ъ. 

Классификаuия. 

Этиловый спирт, водка. Производство. Ассортимент. Требов;111 ю1 к 

качеству. Хранение. Фальсификация. 

Ликеро-водочные изделия. Особенности химического состава и ТL·х11шю1·:н1 

производства. Классификация и ассортимент. Маркировка, требова~:ш к 

качеству. Хранение. Фальсификация. 

Ром. Виски. Коньяк. Особенности состава и нроизволства. 1 lока ia 1 ~~- rи 

качества, условия и сроки храпения. Фальсификация. 

Виuоградные вина. Потребительские свойства вшю1·р::щ11 ы\ 11: 11. 

Классификация. Факторы, формирующие качество вин. У1шковка .. У1арки1юн1,а. 



Характеристика ассортимента. Требования к 

транспортирование. Фальсификация. 

качествv 
"'' , хра11с11ис, 

Слабоалкоголы1ые 11т1итки. Пиво. Потребительсю1с свойства, сыр1,с. 

Производство, ассортимент. Требования к качеству, дефекты, хранс11ис. 

Безалкогольные напитки. Классификация. Характеристика ассорлл1сl!'I а. 

Производство, требования к качеству, лефекты. Храпение, транспортированнс. 

Чай и чайные напитки. Кофе и кофейные напитки. Характер11сп1ю1 сыр1,я, 

используемого ;~ля их нроизводства. Химический состав и 1югрсби1cJ1ы.:1\ис 

свойства. Классификация и ассортимент. Факторы, влияющие на форl\1ировш111с 

потребительских свойств. Показатели качества, дефекты храпение. 

Пряиости и приправы. Значение в нитании. Химически(~ сослш и 

потребительские свойства. Классификация, ассортимент, ис11ш11,зо1ш1111с. 

качество, хранение. 

6. Пищевые жиры 

Значение в питании, общая характеристика химичсско1·0 состава, сво11с:ъа. 

классификация пищевых жиров. 

Растительные .масла. )Кивотные жиры. Сырье, тсхтю1югичсс1(ИС с110со6ы 

получения, характеристика. Химический состав, 11ищсвш1 ILС111юс1ъ. 

Классификация, ассортимент, расфасовка, упаковка, маркировка, 'tрсбов~11н;}1 к 

качеству, хранение, дефекты. 

Маргаршt, J1сиры кулинарные, коuдитерские и хлебо11е1<.ар11ые. Факторы 

формирующие качество, химический состав, 11ищеш:1я tLc111ю-:: 1,. 

Классификация, ассортимент, требования к качеству, )Lефекты, хра11сн11е. 

Майоиез. Химический состав и потребительские свойстш~. С1,1рьс 11 

получение майонеза. Классификация, характеристика от;LсJrч1ых шщов 

майонеза, требования к качеству, дефекты, хранение. 

7. Молочные товары 

Значение молока и молочных продуктов в питании человека. 

Молоко. Химический состав, потребительские свойства, ассорти;-,1с: п 

молока. Отличительные особенности изготовления разных ш1,:lоВ VIOJroкa. 

требования к качеству, дефекты. Транспортирование и хра~1с1шс ~лшю1:а. 

Фальсификация. 

Сливки. Химический состав и пищевая нешюсть, получение, <1ссорл1мснт, 

требования к качеству, хранение, ;(ефекты. 

Кисло.молочные продукты. Роль кисломоJючных !Iролукпш в 11итш111и 

человека. Химический состав и 11ищевюr ценность. КJ1асснф11к::н\ИЯ и 

ассортимент. Сырье и способы приготовления, требования к качеству, JLсфскл,1. 

Масло из коровьего .молока. Химический состав. Требова11ш1 к кач,~СТl'У. 

хранение, дефекты. Потребительские свойства. Техпшюгия 1лготош1с11 :1я 

разных видов масла. 



Молочпые коисервы. Пищевая ценность, классифиющю1, ~1ссорл11\1l'11т 

производство, требования к качеству, хранение, дефекты. 

Сыры. Пищевая пенность. Факторы, влияющие на <]юрl\1ирован:1с 

потребительских свойств сыров. Классификация и особс1111ости 11рснлволслза 

сыров упаковка, маркировка. Характеристика ассорп11\1с11л:1, ·1рсоо1ш111151 1< 

качеству. Дефекты, причины их воз11иююве11ия и ыв:v10/к1юсл1 

предупреждения. 

Mopo.J1ceuoe. Пищевая 

формирующие качество, 

дефекты. 

ценность. Классификаr~ия. Сыры:. 

ассортимент, требования к качеств), 

8. Мясп ые товары 

фaK!l)pi,[. 

Состояние производства мяса и мясных продуктов в Рес1ry61111 i(C J)c1mpyc 1" 

их значение в питании человека. 

Морфологический и химический состав .няса, к11а,:с1нрю:а1t1151. 

маркировка. Схема разделки туш в торговой сети. Показатс11и Ю:iчест1з<1 м~са 

свежего, сомнительной свежести и несвежего. )~ефекты. 

Субпродукты. Потребительские свойства. Классифика!(ия суб11ролуктсв. 

требования к качеству, хранение, ;~ефекты, 

Мясо до.иаитей nтtll(Ы и дичи. ОтличитеJrьныс особе1111ос п1 1111rщ?:з,)l1 

ценности мяса птицы. Классификация тушек птипы. Маркировка (1п111щ и 

тары), требования к качеству, хранение, дефекты мяса 1пи1(ы. 

Колбаспые изделия. Потребительские свойства. Факторы, rjюpl\1иpyю1rt.1c 

качество основных видов колбасных изделий. Класс11фика1щя 11 

характеристика ассортимента, требования к качеству, дефекты коJ16ас11ых 

изделий. Особенности хранения отдельных групп колбас. Фальсиф11ющия. 

МясО1шnчеиости. Пищевая цешюсть. Классификащ1я, Особс111юс·r,11 

изготовления, требования к качеству, дефекты, хранение. 

Мясиые ко11сервы. Пищевая ценность. Сырье, тсх1юJЮI'ИЯ 111ю1пво,'(с11»а, 

классификация, ассортимент, требования к качеству, храпение. 

Мясные полуфабрикаты и кулииариые изделия. I lищевшr цсн110с1ъ. 

Классификация, ассортимент, требования к качеству, ;~сфекты, хра11сн11е. 

9. Яичные товары 

Потребительские свойства яиtф Химический состав и 11сУ1ребитсJ1ы..:кi1L· 

свойства. Факторы, влияющие на нотребительские свойства }flii! 11 1111 1 i1111x 

товаров. Классификация, требования к качеству, упаковка, мщжир~)1зю1, щi;ш:1 1С1 

транспортирования и храпения, дефекты. 

Яичиые продукты: Ассортимент, 

Использование, требования к качеству, 

хранение. 

особенности их 1п1·01овпс1:1151. 

дефекты. У паковка, \-1аркирош,а, 

1 О.Рыбные товары 



Пищевая ценность и химический состав. Классифика1(ия 11ромысJrов1.1х 

рыб и характеристика основных промысловых семейств. Сkобс1111ск,тн 

морфологического строения тела рыбы. 

Живая рыба. Видовой ассортимент. Особенности тра11с1юртирова1;1:51, 

храпения и реализации. Показатели качества, боле·ши и 11ар<.в1пы р1)16. 

Посмертные изменения рыбы. 

Охла;нсдеииая рыба. Способы охнаждения рыбы. Лссорт~1мс1~т, 

показатели качества, дефекты, упаковка, транспортирование, хра11с11ис. 

Моро:нсеная рыба. Способы замораживания, их ш1ия11ис 11а ка чес гв.) 11 

потери. Ассортимент мороженой рыбы, требования к качеству, лсфскл,1. 

транспортирование и хранение. 

Соленые рыбпые товары. Цель обработки рыбы 1юсшюl\1 11 ()Собс1111(кл1 

пищевой ценности соленой рыбы. Способы посола, их влияние 1ш 1шчсс"1;0. 

Ассортимент, требования к качеству, дефекты, хранение. 

Сушепо-вяленые, балычиые рыбиые товары. Понятие об обс:шожива1111и 

и сушке рыбы. Сущность вяления. Способы вяления и сушки. Трсбова11ш1 к 

качеству, дефекты, хранение сушено-вяленых рыбных товаров. 

Копчепые рыбные товары. Способы копчения, их влияние ш1 ка чес: 1ю. 

Ассортимент, показатели качества, лефекты, хранение. Возмож1 шс 1ютср11 и 

пути их снижения. 

Рыбные консервы и пресервы. Пищевая нешюсть. Особсн1юс:ти 

производства, Ассортимент, требования к качеству, дефекты, хранс1rие. 

Рыбные полуфабрикаты и кулинарные изделия. Потребитсj1ы..:к:н: 

свойства, ассортимент, показатели качества, дефекты, хранение. 

Икра. Пиrцевая ценность, ассортимент, требования к качеству, лефскты. 

упаковка, маркировка, транспортирование, хранение. 

Нерыбиое водное сырье и пищевые продукты из uего. I Iсры611ос н:), t' i')C 

сырье, как дополнительный источник товаров улучшешЮI'О ассорти,\1сн 1 а. 

Особенности их пищевой r~енности и качества. Всвможносп1 ш1щс1ю1'0 

использования морских млекопитающих. Классификация и характер11слн:а 

ассортимента. 
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