
пу глинозема, окиси кальция и магния повышает его кристал­
лизационную способность.

С повышением температуры обжига образцов степень крис­
таллизации снижается и стеклосвязка становится более проз­
рачной, так как, вероятно, происходит частичное расплавление 
закристаллизованных сгустков.

Однако возможно, что пелитаморфные частички возникают не 
только вследствие кристаллизации стекла, но и в результате 
растворения поверхности частиц кварцевого песка, что под­
тверждается расположением их вокруг кварцевых зерен. По 
Кайнарскому [ з ] , в мелкодисперсном кварце (менее 2 мкм) на 
поверхности его  зерен образуется нарушенный слой, содержа­
щий аморфный Аморфизированный слой обладает повы­

шенной растворимостью. Поэтому обжиг стеклокремнеземистых 
образцов, содержащих мелкодисперсный кварцевый песок, при­
водит к том у что аморфизированный слой при 850 С раство­
ряется в расплавленной стеклосвязке.

Изменяя количественный и качественный состав исходных 
масс, степень дисперсности кварцевого песка и стекла, тем ­
пературу обжига образцов можно получить стеклокремнеземис­
тую керамику с плотной структурой и высокими физико-техни­
ческими свойствами.
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II. Т О В А Р О В Е Д Е Н И Е  П И Щ Е В Ы Х  П Р О Д У К Т О В

А.Н. Кучинский

АМИНОКИСЛОТНЫЙ СО СТАВ ОЗИМОЙ РЖИ, ВЫРАЩЕННОЙ 
В БЕЛОРУССКОЙ ССР

Рожь -  вторая по значению продовольственная культура. В 
Белорусской С С Р  среди зерновых культур озимая рожь зани­
мает первое место, как по посевным площадям, так и по вало-
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Т а б л и ц а  1. Аминокислотный состав гидролизатов белка ржи, % от белка

Сорт М есто про­
израстания Содержание аминокислот

цистин-
цистеин

лизин гисти­
дин

арги­
нин

аспара­
гиновая
кислота

серин глицин глю та­
миновая
кислота

Белта 1,21 4,77 4,07 4,93 4,99 3,74 4,84 26,03
Бенеконская Волковыский 1,27 4,45 2,84 4,75 5,60 4,52 4,31 27,16
Дружба сортоучасток 1,49 4,35 3,77 4,68 6,64 4,42 4,40 27,66
Партизанская М Гродненской 

области 1,32 3,78 2,97 4,61 5,72 4,21 4,67 28,34
Литовская I I I " 1,33 4,09 3,29 3,97 6,06 3,70 4,22 27,38
Харьковская 60 2,01 4,21 3,49 4,24 6,77 4,85 4,12 24,88
М 1,44 4,41 3,41 4,53 5,96 4,24 4,43 26,91
+ +0,29 +0,31 ±0,31 ±0,32 ±0,61 +0,32 +0,25 +1,13

Бенеконская 1,96 4,10 2,59 3,80 5,47 4,07 4,63 27,92
Дружба Лепельский 1,32 3,90 3,19 4,53 5,94 3,55 5,11 29,12
Литовская I I I сортоучасток 1,21 4,44 2,66 3,88 6,64 4,33 4,29 26,61
ПартизанскаяМ Витебской 1,97 3,94 3,57 4,37 4,63 4,10 4,54 27,34
Харьковская 60 области 1,82 3,60 3,51 4,12 6,07 4,72 4,38 26,92
М 1,65 3,99 3,10 4,14 5,67 4,15 4,59 27,58
+ ±0,33 ±0,26 ±0,41 ±0,27 ±0,67 ±0,38 ±0,28 ±0,88



1 2 3 4 5 6 7 8 9 1 10
Белта Минский 2,33 4,73 3,71 4,77 5,79 3,65 4,39 26,11
Бенеконская сортоучасток 1,82 4,35 2,92 4,44 7,48 4,64 4,78 25,53
Дружба Минской 1,18 3,84 3,56 4,16 6,55 3,81 4,01 27,34
Партизанская М области 1,42 4,64 3,48 4,80 5,66 4,54 4,31 26,72
Харьковская 60 1,13 4,55 3,73 4,50 7,71 4,26 4,66 26,47
М 1,57 4,42 3,49 4,53 6,64 4,18 4,33 26,43
+ ±0,48 +0,31 +0,24 +0,23 ±0,84 ±0,39 ±0,31 ±  0,60

м  «  общ 1,55 4,27 3,33 4,40 6,09 4,19 4,45 26,97

+ ±  0,36 +0,29 ±0,32 ±0,27 ±0,71 ±0,36 ±0,28 + 0,87

У=3 У =7 У=9 У=6 У=11 У=9 У=6 У=3

Лаксимальное отклонение, % 106 32 49 25 64 36 27 17
00
CD

Сорт М есто про­
израстания

Сопеожание аминокислот
треонин аланин проЛИН тиро­

зин
мети­
онин

валин die ни ла­
ни н

лейцин трип-
тосзан

Белта 5,32 4,23 10,62 2,92 4,09 2,81 5,55 10,41 1,05
Бенеконская Волковыский 5,56 4,17 11,06 3,31 3,07 2,01 5,35 10,45 0,96
Дружба сортоучасток 6,05 4,66 10,73 2,62 3,19 2,11 5,47 8,28 1,07
Г^ртизанская Гродненской

области 5,23 4,39 11,22 3,00 2,77 1,74 4,40 10,49 1,02
Литовская IIT 5,31 4,25 11,85 3,06 2,73 1,88 5,17 10,85 0,88
Харьковская 60 5,70 4,88 11,23 3,59 2,85 1,80 5,41 9,88 1,12
М 5,53 4,43 11,12 3,08 3,10 2,08 5,23 10,06 1 ,01
+_ ±0,28 +0,25 ±  0,40 +0,48 ±0,36 ±0,35 ±0,38 ±  0,87 ±0,08



П р о д о л ж е н и е

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
Бенеконская 4,20 4,72 11,80 2,74 3,24 2,10 6,16 10,37 0,94
Дружба Лепельский 4,02 5,12 10,23 2,59 3,48 2,28 4,98 10,57 0,92
Литовская I I I сортоучасток 4,92 4,80 9,96 3,80 4,22 3,20 5,51 9,42 1,05
Партизанская М Витебской 3,90 4,89 11,21 2,78 4,01 3,22 4,73 10,23 1,06
Харьковская 60 области 4,49 4,23 11,76 2,77 3,80 3,28 4,58 9,20 0,99
М 4,31 4,75 10,99 2,94 3,75 2,81 5,19 9,96 0,99
+ 40,36 +0,27 ±  0,76 ±0,33 +0,35 +0,51 ±0,58 + 0,54 ±0,06

Белта Минский 5,09 3,80 10,45 3,07 3,19 2,82 5,33 9,51 0,97
Бенеконская сортоучасток 4,44 4,90 10,59 3,06 3,24 3,07 5,07 9,52 0,98
Дружба Минской 5,43 4,87 11,32 2,64 3,54 3,18 5,36 9,66 0,91
Партизанская М области 4,91 3,91 10,79 2,96 3,81 2,91 5,30 9,72 1,05
Харьковская 60 - 5,44 3,81 11,34 2,96 3,12 2,92 4,48 9,33 1,00
М 5,06 4,26 11,09 2,94 3,38 2,82 5,11 9,55 0,98

+0,37 +0,49 + 0,34 +0,15 +0,25 +0,21 +0,32 +0,13 +0,04
М «  общ 4,97 4,49 11,10 2,99 3,41 2,58 5,17 9,86 0,99

+ +0,33 +0,33 + 0,50 +0,32 ±0,32 +0,36 ±0,43 ±0,51 +0,06
У=6 У=8 У=5 У=11 У=9 У=14 У =8 У=5 У=6

Максимальное отклонение,% 54 34 19 32 51 88 40 31 27



вому сбору зерна. Широкое распространение в Белоруссии ози­
мая рожь получила в силу своих биологических особенностей. 
Она хорошо растет на самых разнообразных почвах и при на­
личии достаточного удобрения дает высокие урожаи, в част­
ности на песчаных почвах. Нетребовательность ржи к почвам 
объясняется большим развитием ее корневой системы по срав­
нению с другими зерновыми. Этим же можно объяснить ее бо­
лее высокую усваивающую способность. В 1973 г . в колхозе 
"Светлый путь" Молодечненекого района Минской области уро­
жай зерна озимой ржи сорта Белта составил 60 ц/га[2].

Ржаная мука пользуется высоким спросом, хотя потребность 
государства в зерне ржи удовлетворяется не полностью [l j .

Пищевая ценность продуктов питания, в том числе и ози­
мой ржи, обусловливается аминокислотным составом белков и 
количественным соотношением незаменимых аминокислот.

Аминокислотный состав ржи с учетом сортовых особеннос-_ 
тей и места произрастания изучен недостаточно полно [1, 4, б ] .

В настоящей работе приводятся результаты  исследований 16 
образцов озимой ржи, принадлежащих к районированным сортам 
для Белорусской ССР, выращенных на Волковыском, Л еп ельс- 
ком и Минском сортоучастках. Исследования аминокислотного 
состава образцов проводились в зерновой лаборатории Белорус­
ского государственного института народного хозяйства им.В.В, 
Куйбышева без выделения промежуточного белка, по методике , 
разработанной институтом питания АМН C C C P j j ,5 j .

Аминокислотный состав приведен в табл. 1, где, кроме т о ­
го, представлены групповые средние арио)метические значения 
и средние квадратические отклонения этих величин, что поз­
воляет произвести статистическое сравнение полученных ре­
зультатов по группам. Качественный состав аминокислот всех 
образцов ржи одинаковый, но по отдельным аминокислотам раз­
личия в нем достигают 17-106% (наименьшее значение принято 
за  100%). Особенно заметные количественные различия наб­
людаются по аминокислотам: цистин-цистеин (106%), папин (8 8 °4 , 

аспарагиновая кислота (64% ), треонин (54% ), метионин (51% ), 
гистидин (49% ). Меньшим изменениям в зависимости от сор­
та и м еста произрастания подвержены: фенилаланин (40% ), серин 
(36%), аланин (34% ), лизин и тирозин (32%), лейцин (31%) .три ­
птофан и глицин (27% ), аргинин (25% ), пролин (19%), глю томи- 
новая кислота (17% ).

В то время как количественный состав аминокислот сор­
тов ржи, выращенной на различных сортоучастках, колеблется
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в больших пределах, среднеарифметические показатели по от­
дельным сортоучасткам относительно невелики.

Сравнивая результаты  исследования нами не замечено влия­
ние сорта и место произрастания на аминокислотный состав 
образцов ржи. По всей вероятности сорт и место произраста­
ния в одинаковой степени влияют на количетсвенный <■ состав 
аминокислот.
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И.Ф. Крюк, И .Д. Кузнецова

ИССЛЕДОВАНИЕ К А Ч Е С ТВ А  ДИЕТИЧЕСКОГО ХЛЕБА 
"ЗДО РО ВЬЕ"

В питании населения хлеб является продуктом повседневно­
го потребления. Большое значение имеют диетические сорта 
хлеба, предназначенные для питания людей, страдающих опре­
деленными заболеваниями.

Диетический хлеб "Здоровье" предназначен для людей с ос­
лабленной перистальтикой желудка и кишечника. Он вырабаты­
вается на Минском хлебозаводе №4. Этот вид хлеба, выпекае­
мый в Минске, изучен мало [ l  -4 ]. Вместе с тем познание ка­
чества диетического хлеба очень важно для работников тор­
говли, врачей—диетологов и непосредственно потребителей.
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