
всех незаменимых аминокислот и высокой биологической цен­
ностью. Сведения, полученные по исследованию показателей ка­
чества новой продукции, могут быть использованы при состав­
лении таблиц химического состава пищевых продуктов.
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Л . А . Го л ын ск а я ,  канд. биол. наух (БГИНХ)

ВЫБОР НОМЕНКЛАТУРЫ ПОКАЗАТЕЛЕЙ КАЧЕСТВА 
ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ ИЗ КАРТОФЕЛЯ И СУШЕНЫХ ОВОЩЕЙ

В соответствии с методикой оценки уровня качества про­
мышленной продукции [ l  ]  его показатели классифицируются по 
множеству признаков, из которых необходимо сделать выбор 
для продовольственных товаров, и в частности для продуктов 
питания из картофеля и сушеных овощей.

Выбор номенклатуры показателей качества должен произ­
водиться таким образом, чтобы возможно было при их помо­
щи характеризовать все свойства продукции,, обусловливающие 
ее пригодность удовлетворять определенные потребности в со­
ответствии с ее назначением и условиями ее использования, а 
также с учетом требований потребителя, управления качест­
вом продукции.

Анализ классификации показателей качества промышленной 
продукции (Д, 2 ] показал, что для продуктов пйтания из кар­
тофеля и сушеных овощей имеют значение таки0 показатели как 
свойства продукции, способ выражения, количество характери­
зуемых свойств, применение их для оценки уровня качества, а 
также стадии определения показателей качества^,

Показатели, характеризующие свойства продукции, дают наи­
более полную информацию о продукте. Это показатели назна­
чения, сохраняемости, технологичности, эргоном|ичности, эсте­
тические, патентно-правовые и экономические.
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Товароведная оценка качества продуктов питания из карто­
феля и сушеных овощей представлена в основном показателями 
назначения и сохраняемости, которые обусловливают полезный 
эффект от использования продукции по назначению и область 
ее применения. Эти показатели обычно играют основную роль 
при оценке уровня качества продуктов питания из картофеля и 
сушеных овощей и определяют их пищевую ценность. К ним 
относятся массовая доля: влаги, жиров, поваренной соли, сер­
нистой кислоты и др.

Выбирая номенклатуру показателей качества продукции, не­
обходимо предусматривать назначение и условия ее использова­
ния, категории и требования потребителя, вид и состав приме­
няемого сырья и вспомогательных материалов, способы изго­
товления и последующей кулинарной обработки, сроки хране­
ния* санитарно-гигиенические требования,конкурентоспособность 
продукции, а также задачи управления качеством продукции.

При этом продукция пищевой промышленности должна оцени­
ваться по своей применяемости общими показателями -  ор­
ганолептическими и физико-химическими, и специальными пока­
зателями качества, характерными для каждой группы продук­
тов.

Правильный выбор номенклатуры показателей качества спо­
собствует наиболее правильной оценке технических, техноло­
гических, потребительских и экономических показателей, и как 
следствие, — максимальному удовлетворению потребностей на­
родного хозяйства и населения в продуктах.

Показатели качества продукции по количеству характери­
зуемых свойств включают в себя единичные, комплексные, ин­
тегральные, определяющие [ з ]  . Для каждого вида продуктов 
из картофеля и сушеных овощей возможно выделить единичный 
показатель, оценивающий его качество. Например, характерный 
показатель качества для сухого картофельного пюре, сушеного 
картофеля, моркови, свеклы -  консистенция в баллах, массовая 
доля влаги. Единичные показатели качества могут быть как 
общие, так и специальные. Единичные общие показатели под­
разделяют на органолептические (внешний вид, форма, размер, 
цвет, запах, вкус, консистенция) и физико-химические (мас­
совая доля вла|ги, минеральных и металломагнитных приме­
сей),  зараженность амбарными вредителями, массовая доля 
поджаренных частиц продукта,с черными пятнами и другими 
отклонениями о т  стандарта. Эти показатели определяют товар­
ный вид и потребительскую ценность продуктов питания из кар­



тофеля и сушеных овощей и находятся в числе первостепенных 
при реализации и потреблении.

Единичные специальные показатели качества продуктов пи­
тания из картофеля и сушеных овощей в зависимости от ре­
цептуры, применяемой технологии изготовления, могут быть 
следующими:массовая доля сернистой кислоты, насыпная мас­
са, продолжительность разваривания, продолжительность вос­
становления и др.

Для продуктов питания из картофеля и сушеных овощей воз­
можно определить и комплексный показатель качества продук­
ции, взяв за основу сумму единичных показателей -  внешний 
вид, цвет, запах, консистенция, вкус с учетом коэффициента ве­
сомости для каждого показателя. Разработанные нами коэф­
фициенты весомости представлены в табл. 1. При определении 
комплексного показателя качества продукта величина каждого 
единичного показателя, определенная каким-либо методом
(экспертным, измерительным и другим), умножается на коэф­
фициент значимости, после чего полученные значения сумми­
руются.

Оценивая уровень качества продуктов питания из картофеля 
и сушеных овощей, используют базовые и относительные пока-

Т а б л и ц а  1. Коэффициенты значимости (в есом ости ) для  определения
органолептических свойств продуктов  питания из картоф еля 
и суш еных овощ ей

Коэффициенты значимости (весомости)

Показатели
качества

для сухого кар-'
тофельного
пюре

для сушеного 
картофеля 
и овощей

для хрустя­
щего кар­
тофеля

для быстрозамо­
роженного карто­
феля (обжаренно­
го и необжаренно- 
го

Внешний вид,
форма и размеры 1 1 3 3
Цвет, в том чис­
ле равномерность,
тон 4 6 6 3
Запах, в том чис­
ле интенсивность,
тип 5 4 6 6
Консистенция 8 6 6 3
Вкус 7 5 4 10
Сырьевые и про­
изводственные
недостатки 3

Итого: 25 25 25 25
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Показатели, применяемые при сценке 
уровня качества продуктов питания 
из картофеля и сушеных овощей

По,
мым свойствам

назначения
сохраняемости
экономические
технологично-сти________
эстетические

По способу выражения

5 натуральных 
единица а
в стоимостных 
единицах

По количеству характеризуе­
мых свойств

единичные (общие и специ- 
альные)

комплексные
тределяющие (обобщенные)

по применению дли оценки
базовые
относительные

по стадии определения

прогнозируемые
производственные
потребительские

Рис. 1. Классификация показателей качества, применяемых 
для оценки уровня качества продуктов питания из картофе­
ля и сушеных овощей.

затели, С учетом стадий определения показателей качества 
продукции принимают во внимание прогнозируемые, производст­
венные и потребительские показатели качества.

Прогнозируемые показатели качества продуктов питания из 
картофеля и сушеных овощей с достаточной достоверностью мо­
гут быть определены по результатам анализа опытных и по- 
лупроизводственных образцов. Производственные показатели до­
стоверно определяются в ходе производства продукции, потре­
бительские показатели -  после выработки в процессе хранения.

Таким образом, оценивая уровень качества продуктов пита­
ния из картофеля и сушеных овощей, следует использовать сле­
дующие показатели: назначения, сохраняемости, экономические, 
технологически^ эстетические, учитывая при этом способ их 
выражения и другие требования в соответствии с рис. 1.

Л и т е р а т у р а

1. Оценка технического уровня и качества промышленной 
продукции. МУ 5 0 -1 4 9 -7 9 . 2. ГОСТ 2 2 8 5 1 -7 7 . Выбор но­
менклатуры показателей качества промышленной продукции. Ос­
новные положения. 3. ГОСТ 1 5 3 6 7 -7 9 . Управление качеством 
продукции. Основные положения. Термины и определения.
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