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ГРУЗИНСКАЯ КУХНЯ ГОРОДА МИНСКА:  
СОВРЕМЕННОЕ СОСТОЯНИЕ И ОСОБЕННОСТИ РАЗВИТИЯ

Грузинская кухня — традиционный национальный кулинарный стиль жи-
телей Грузии. Особенностью грузинской кухни как национальной является 
применение определенных продуктов, распространенных на Кавказе. Поэтому 
некоторые ее блюда популярны и имеют всемирную известность. Грузинская 
кухня в своих рецептах и идеологии составления блюд опирается на контраст 
пряного и острого. Широко используются овощи как в блюдах, так и в допол-
нении к мясным блюдам. 

В Минске рестораны и кафе с национальной грузинской кухней пользуют-
ся большой популярностью. 

Основными заведениями, представляющими грузинскую кухню в Минске, 
являются такие заведения, как Melograno — душевное и атмосферное место, 
где можно попробовать национальные блюда. Выбор блюд достаточно боль-
шой — есть все традиционные блюда, которые гости ожидают увидеть в гру-
зинском ресторане: шашлык, фирменные супы, хачапури, хинкали. В вечернее 
время можно попасть на исполнение живой музыки, если заранее уточнить, 
когда оно планируется. Средний чек в этом заведении на меню из трех блюд 
(суп, горячее и десерт) составляет примерно 50–60 руб.

«Тифлисъ» — популярный грузинский ресторан в Минске, который на-
ходится недалеко от парка культуры и отдыха имени Челюскинцев. Интерьер 
ресторана полностью соответствует грузинской тематике и передает соответ-
ствующую ей атмосферу — многие элементы декора были привезены из Тби-
лиси. В меню представлено достаточно много позиций, в том числе и для веге-
тарианцев. Средний чек в данном заведении составляет примерно 50–60 руб. 

«Натврис Хе» — семейный ресторан грузинской кухни в Минске, кото-
рый находится достаточно далеко от центра — на ул. Связистов. Заведение 
аутентичное и полностью соответствует грузинской тематике. У ресторана 
есть полный зелени внутренний дворик с качелями, беседками, столиком для 
пинг-понга и террасой, где летом можно хорошо провести время. Часто здесь 
можно услышать живую музыку — ресторан приглашает грузинского вокали-
ста. Такая атмосфера помогает еще больше окунуться в колоритную Грузию. 
В меню большой выбор различных грузинских блюд (хачапури, баранина, са-
циви, лобио и др.). Средний чек на три позиции (салат, горячее и десерт) со-
ставляет примерно 45–55 руб. 

«Мимино» — грузинский ресторан в Минске, в котором гости могут по-
чувствовать особый колорит страны. Интерьер полностью соответствует те-
матике и духу Грузии. Большой выбор позиций в меню — кебабы, шашлыки, 
грузинская выпечка, хинкали и множество других традиционных блюд. По ве-
черам в ресторане часто можно услышать живую музыку. Средний чек на три 
позиции из меню (суп, горячее и десерт) составляет около 40–50 руб. 
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Основными представителями грузинской кухни в Минске являются за-
ведения «Хинкальня» и «Хинкальная», в которых гости могут погрузиться 
в уютную грузинскую атмосферу и попробовать главные национальные блю-
да Грузии. 

В Минске представлено множество ресторанов и кафе с различными на-
циональными кухнями всех стран мира, но наибольшее развитие среди них 
получили заведения грузинской кухни из-за простоты приготовления и неза-
бываемого вкуса ее блюд.
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