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V ВСЕРОССИЙСКИЙ КОНГРЕСС РЕСТОРАТОРОВ

Для любого объекта общественного питания важно постоянно внедрять новые 
технологии и идеи для поддержания конкурентоспособности и устойчивости, 
а также повышения эффективности показателей ресторанного бизнеса. Конгресс 
рестораторов предоставляет открытую площадку для обсуждения насущных 
проблем в ресторанном бизнесе, а также в рамках конгресса происходит обмен 
опытом ведущих рестораторов России.

Целью нашей работы является рассмотрение этапов проведения и программы 
форума, а также выявление его актуальности и значимости в сфере ресторанного 
бизнеса. К задачам можно отнести: описание главных идей и решений ведущих 
рестораторов, определение актуальности предоставленных идей, рассмотрение 
темы, обсуждаемой на форуме.

В 2023 г. состоялся V Всероссийский Конгресс Рестораторов ТОП-100, в ко-
тором приняли участие более 100 ресторанных компаний России, более 70 веду-
щих рестораторов,  представлены 100 лучших идей и решений по итогам 2022 г., 
определены 6 победителей в шести номинациях:

– HR — Топ командообразования;
– IT — Топ технологий;
– Менеджмент — Топ управления;
– Маркетинг — Топ продвижения;
– Шеф-повара — Топ кухни;
– Пекари-кондитеры — Топ выпечки.
По итогам форума лучшие ресторанные команды были впервые отмечены 

специальным знаком «Признание».
Программа конгресса была насыщенной и позволила затронуть большое коли-

чество насущных тем ресторанного бизнеса. Проходил форум в 3 этапа. 1-й этап 
(28 февраля) был отмечен следующими событиями:

– Представление 100 лучших идей и решений;
– Специальная сессия «G10. Рестораторы России. Опыт лидеров»;
– Стратегическая сессия с презентацией главных идей и решений от 30 веду-

щих рестораторов и топ-менеджеров компаний;
– 10 круглых столов для более глубокого погружения в опыт ведущих рестора-

торов по внедрению ими в 2022 г. идей и решений;
– 5 иммерсивных воркшопов для совместной доработки участниками и экс-

пертами потенциально популярных решений;
– Гала-фуршет — торжественное награждение знаком «Признание» пяти по-

бедителей, набравших максимальное количество баллов, в каждой из пяти номи-
наций.
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Панельные дискуссии с ведущими рестораторами России начались с темы «Раз-
витие или сохранение ресторанного бизнеса в 2023 году». Основными спикера-
ми выступали: Андрей Гейко (основатель и директор сети пекарен «Хлебница»); 
Борис Зарьков (основатель и CEO ресторанного холдинга White Rabbit Family); 
Яков Менделеев (сооснователь и генеральный директор «Много лосося»); Алек-
сандр Кан (основатель сети ресторанов True Cost); Диана Попова (управляющая 
концепции «У Беллуччи круче» и Chicko); Екатерина Алехина (владелец гастро-
бистро Biologie, первая в России женщина шеф-повар со звездой Michelin). 

2-й этап проходил 1 марта в виде шести образовательных форумов:
– HR. Все дело в людях;
– Food Tech. Технологии будущего;
– Менеджмент. Сила ресторанной компании;
– Маркетинг. Гуру продвижения;
– Форум шеф-поваров. Кухня нового поколения;
– Масштабирование бизнеса. Курс на франчайзинг.
3-м этапом, проходящим 2 марта, были увлекательные рестотуры:
• Кофейни и пекарни-кондитерские («АндерСон», «Хлеб Да Винчи’К», «Шо-

коладница»);
• Пивные рестораны (Harat’s, Lambiс);
• Холдинг Restart Vasilchuk Brothers (Staek it easy, RUSKI);
• Рестораны Антона Пинского и Ильи Тютенкова («Северяне», AVA);
• Мясные рестораны («Рыбы нет», «Мясо и рыба»);
• Фабрика-кухня («Много лосося»).
Партнерами конгресса стали компании: «Балчуг», Global Foods, Apach, «Ян-

декс Go для бизнеса», «Яндекс Доставка», «ЛентаPro», HURAKAN и многие 
другие. V Всероссийский Конгресс рестораторов является отличным показате-
лем развития ресторанного бизнеса в России, демонстрируя при этом зарубеж-
ные тенденции и направления. Обширная программа позволяет охватить глав-
ные проблемы и пути их решения, а в процессе совместного обсуждения прийти 
к совершенно новым концепциям и подходам в данной сфере. Для владельцев 
собственного бизнеса конгресс может стать площадкой для поиска инвесторов 
и партнеров.
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